
Riesling für Fortgeschrittene – 
2o1oer 
  

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



2o1o 
       

   
 

Faß 16 
SAAR 

RIESLING 
 

[trocken] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

 

[Riesling, Saar und Schiefer, das ist der Stoff aus dem unser gehaltvoller Tisch-Wein 

gemacht ist.  

Frisch und animierend, gepaart mit feiner Frucht und Trinkvergnügen. Jahr für Jahr 

selektieren wir hierfür die besten Trauben des Gebietes um einen typischen 

SaarRiesling auf Flasche zu ziehen, der seinem Namen Ehre macht.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  saartal 

exposition:  ost bis west 

steigung:   10-50% 

reben:  -  

boden:  schiefer   

ertrag:  30 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  2 monate hefelager 

  

alkohol:  11,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2014  

 

bewertung (2008er):  

< Eichelmann > 86 Punkte  
< Gault Millau >  84 Punkte 
 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 
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2o1o 
       

   
 

Alt Scheidt 
SAAR 

RIESLING 
 

[feinherb] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

 
[In früheren Jahren stammte unser Trinkwein für den täglichen Genuss regelmäßig 
aus dem Ayler Scheidterberg. Dieser Weinbergsname ist leider verschwunden. Wir 
möchten der Tradition jedoch treu bleiben und nennen unseren leichtesten Riesling 
(zwischen 9 und 10% Alkohol) deshalb heute Alt Scheidt. 
Mineralisch-frisch und mit einem spannenden Bouquet wilder Hefen ist er der 
Archetyp des animierenden SaarRieslings.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  saartal 

exposition:  ost bis west 

steigung:   10-50% 

reben:  -  

boden:  schiefer   

ertrag:  46 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 4 monate hefelager 

  

alkohol:  10,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2012  
 
bewertung (2008er):  

< Eichelmann >  
< Gault Millau > 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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Faß 25 
AYLER  
RIESLING 
 
[trocken] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

[Das 25te Faß im Keller ist unser hochwertiger Ortswein, herrlich mineralisch und 
trocken vergoren.   
Von Osthängen des Scheidterberges und Westhängen des Sonnenberges geerntet 
spiegelt er die besten Seiten des Ayler Rieslingterroirs wider.  
Unsere Empfehlung zu leichten Speisen.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayl 

exposition:  süd-ost 

steigung:   30% 

reben:  5-15 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  59 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  4 monate hefelager 

  

alkohol:  12,0 % vol. 

lagerpotential:  bis anfang 2016  

 

bewertung (2008er):  

< Eichelmann >  87 Pkt 
< Gault Millau >  85 Pkt 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 
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Faß 4 
AYLER  
RIESLING 
 
[feinherb] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

[Aus den Schieferbergen rings um den Ort Ayl, stammt das Faß 4. Von sehr steinigen 
Rebgärten innerhalb des alten Rau- und Scheidterberges ernten wir vollreife Trauben 
mit feinem Bouquet.  
Hieraus keltern wir diesen feinherb-mineralischen Wein, der zu jeder Gelegenheit 
Freude bereitet. Herrlich wenig Alkohol (nur 10%) aber ausdrucksvoll und tänzelnd 
am Gaumen.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayl 

exposition:  süd-ost 

steigung:   30% 

reben:  5-25 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  34 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  2 monate hefelager 

 

alkohol:  10,0 % vol. 

lagerpotential:  bis anfang 2017  
 
bewertung (2008er):  

< Wein-Plus >  86 Pkt „Ausgezeichnet“  
< Eichelmann >  88 Pkt 
< Gault Millau >   

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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Faß 6 
SENIOR 
AYLER KUPP  
RIESLING 
 
[trocken bis feinherb] 
       

   
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 
[Großvater Peter Lauer I. (1906-1991) pflegte es, täglich eine Flasche Riesling zu 
genießen. Er duftete herrlich, schmeckte trocken und kräftig aber rund und fein 
balanciert auf der Zunge. Jährlich wählte er ein Faß aus der Ayler Kupp. Als 
Hommage an diesen berühmten „Senior“ -Wein, vinifizieren wir jedes Jahr einen 
würdigen Nachfolger der dem Großvater munden dürfte.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-west 

steigung:   50% 

reben:  45 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  32 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  4 monate hefelager 

 

alkohol:  11,5 % vol. 

lagerpotential:  bis anfang 2016  
 
bewertung (2008er):  

< Wein-Plus >  86 Pkt „Ausgezeichnet“  
< Eichelmann >  87 Pkt 
< Gault Millau >   

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 

2010 



2o1o 
       

   
 

Faß 2 
AYLER KUPP 
RIESLING 
 
[trocken] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

[Am Fuße der Ayler Kupp, im Herzen dieser Toplage, ernten wir einen gehaltvoll 
mineralischen Riesling, den wir im Weingut als  „extra trocken“ bezeichnen, da es sich 
um denjenigen Wein in unserem Keller handelt, der rein mit natürlicher Hefe am 
weitesten durchgärt.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-süd-west 

steigung:   10-40% 

reben:  16 Jahre alt  

boden:  feiner schiefer   

ertrag:  30 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: naturhefe  

ausbau:  holzfass, 6 monate 

hefebattonage 

 

alkohol:  12,5 % vol. 

lagerpotential:  bis ende 2014  

 

bewertung (2008er):  

< Wein-Plus >  87 Pkt „Ausgezeichnet“  
< Eichelmann >  87 Pkt 
< Gault Millau >   

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 
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2o1o 
       

   
 

Faß 1 
AYLER KUPP 
RIESLING 
 
[trocken bis feinherb] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 
[Auf der nach Osten gerichteten „Kuppe“ der Ayler Kupp, dem Teil des Berges, der die 
ersten Strahlen der Morgensonne genießt, ernten wir von jungen Reben diesen 
elegant fruchtbetonten, trocken schmeckenden Riesling. Er vereint die Stärken der 
Saar und zeigt gehobenes Entwicklungs- und Reifepotential. „Prachtvoll“ titelt der 
Gault Millau.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-ost 

steigung:   55-60% 

reben:  26 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  29 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 70% holzfass,  4  monate 

hefelager 

 

alkohol:  12 % vol. 

lagerpotential:  bis ende 2015  
 
bewertung (2008er):  

< Wein-Plus >  88 Pkt „Ausgezeichnet“  
< Eichelmann >  88 Pkt 
< Gault Millau >  88 Pkt 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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Faß 3 
AYLER KUPP 
RIESLING 
 
[feinherb] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 

[Auf der nach Osten gerichteten „Kuppe“ der Ayler Spitzenlage, dem Teil des Berges, 

der die ersten Strahlen der Morgensonne genießt, ernten wir diesen herrlich 

feinherben Riesling. Animierend, exotisch und würzig – einfach lecker. Reife und 

Lagerung ist für ihn eine Paradedisziplin. „Prachtvoll“ titelt der Gault Millau.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-ost 

steigung:   60% 

reben:  26 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  29 hl / ha 

ernte:   ende oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  2 monate hefelager 

 

alkohol:  10 % vol. 

lagerpotential:  bis anfang 2017  

 

bewertung (2008er):  

< Wein-Plus >  87 Pkt „Ausgezeichnet“  
< Eichelmann >  88 Pkt 
< Gault Millau >  87 Pkt 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 
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Faß 12 
AYLER KUPP 

„UNTERSTENBERG“ 
RIESLING 
 
[trocken bis feinherb] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

   

[In der Süd-Exposition der Ayler Kupp erhebt sich der Gipfelkamm 170m hoch über 
die Ebene. Der unterste Teil des Hanges profitiert von der Jahrhunderte langen 
Verwitterung des höher gelegenen Schieferfelsens. Hier sammelt sich der am feinsten 
aufgeschlossene Schiefer und steht den Reben als unerschöpflicher Quell an 
Mineralien und Salzen zur Verfügung. Weine die hier an alten Reben gedeihen sind 
dicht, spannend, langlebig und immer ein wenig mineral-salzig am Gaumen.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   10-55% 

reben:  60 Jahre alt  

boden:  schiefer, fein   

ertrag:  23 hl / ha 

ernte:   ende oktober. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 5 monate 

hefelager 

 

alkohol:  12,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2017  
 
bewertung (2008er):  

< Eichelmann > 90 Punkte  
< Gault Millau >  88 Punkte 
 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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2o1o 
       

   
 

Faß 18 
KUPP 56 
RIESLING 
 
[trocken] 
       

   
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

   

[1956 wird von Großvater Peter Lauer I. das Filetstück im Mittelgewann der Kupp 
auf den gerade erworbenen Flächen des Weingutes Notar Tappen-Mungenast aus 
Saarburg neu gebaut. Mit 70% Steigung befindet sich hier die steilste und wärmste 
Stelle des Berges. Die Trauben wachsen sehr warm. Entsprechend reif sind die 
Trauben und mild die Säure.  Mit einem stattlichen Alter von mittlerweile 55 Jahren 
haben die Reben eine sehr positive Balance gefunden und der Ertrag ist zugunsten 
der Qualität immer sehr moderat. Feinwürzig und schmelzig mit einer kräftigen 
Mineralik präsentiert sich die Kupp aus dem Jahre 1956.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   70% 

reben:  55 Jahre alt  

boden:  schiefer, fein   

ertrag:  20 hl / ha 

ernte:   ende oktober. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 5 monate 

hefelager 

 

alkohol:  12,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2018  
 
bewertung:  

 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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Faß 11 
SCHONFELS 

RIESLING 
 

[trocken] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

[Im Jahre 1900 waren Top Bordeaux- und Burgunderweine Chablis oder Yquem fast 

unerschwinglich. Für Saar-Weine jedoch musste der Gast sogar das doppelte oder 

dreifache auf den Tisch legen. Es handelte sich um die teuersten Weine der Welt.  

Aus dieser Zeit stammen die Reben der Felsklippe Schonfels (100 Jahre alt) hoch über 

der Saar. Nur wenige Liter konzentrierter Essenz geben hier die Reben, Botschafter 

einer längst vergessenen Zeit, heute noch Preis. Dies entspricht den Mini-

Erntemengen der Jahrhundertwende.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

lage/weinberg:  schonfels 

exposition:  süd-süd-ost 

steigung:   70% 

reben:  100 Jahre alt  

boden:  schiefer, stein   

ertrag:  19 hl / ha 

ernte:   anfang nov. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 5 monate 

hefelager 

 

alkohol:  12,5 % vol. 

lagerpotential:  bis 2020  
 
bewertung (2008er):  

< Eichelmann > 90 Punkte  
< Gault Millau > Top 10, leichte trockene 
Rieslinge  
 
 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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2o1o 
       

   
 

Faß 17 
NEUENBERG 

RIESLING 
 

[trocken] 
       

   
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

   

[Der Süd-Süd-West exponierte Neuenberg ist historisch gesehen einer der wichtigsten 

Teilstücke des Ayler Kupp-Berges. Auf dem ältesten Weinbergsdokument der Welt 

(der Steuerkarte von 1835) wird in Ayl der „Neuberg“ als einziger namentlich 

beschrieben. Vor knapp 20 Jahren wurden hier neue Reben gepflanzt. Jetzt nachdem 

seine stürmische „Jugend“ vorbei ist und die Reben nun „erwachsen“ geworden sind 

offenbart sich seine ganze Kraft. Mineralische Größe, fruchtige Schwere und 

unendliche Länge am Gaumen. Ein echter Prachtkerl.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-süd-west 

steigung:   10-55% 

reben:  20 Jahre alt  

boden:  schiefer, fein   

ertrag:  23 hl / ha 

ernte:   ende oktober. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 5 monate 

hefelager 

 

alkohol:  12,5 % vol. 

lagerpotential:  bis 2023  

 

bewertung:  

 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 
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Faß 15 
AYLER KUPP 

„STIRN“ 
RIESLING 
 
[feinherb] 
       

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

[Hoch oben auf dem Gipfelkamm der Ayler Kupp liegt der Weingarten Stirn. Optimal 
nach Süd ausgerichtet und steil fangen die Reben hier ein Maximum an 
Sonnenstrahlen ein. Der von groben Schieferplättchen übersäte Boden ist 
flachgründig und Wasser fließt hier rasch talwärts. Deshalb müssen die Reben tief ins 
Gestein wurzeln um den kleinbeerigen alten Reben Extrakt zu verleihen. Elegant, 
fast filigran mit belebender, kühler Mineralität ist die Stirn ein charaktervolles, 
großes Saar-Gewächs.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   65% 

reben:  60 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  25 hl / ha 

ernte:   anfang nov. 

pressung:  ganztrauben 

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  4 monate hefelager 

 

alkohol:  10,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2025  
 
bewertung (2008er):  

< Eichelmann > 91 Punkte  
< Gault Millau >  88 Punkte 
 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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Faß 9 
AYLER KUPP 

„KERN“  

RIESLING 
 

[feinherb] 
       

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

[Zur Jahrhundertwende, als Saar-Wein unvorstellbar teuer war, besaß Tabak-

fabrikant Kern aus Saarlouis ein Stück Weinberg in der Ayler Kupp. Die Reben sind 

heute ca. 70 Jahre alt. Nachdem tags die Sonne ihr Werk auf den heißen Steinen 

vollendet hat, zieht die Kühle den Berg hinauf und senkt die Temperatur spürbar ab. 

Dieses Wechselspiel von sengender Hitze am Tag und Kühle der Nacht ist das 

Geheimnis der intensiven aromatischen Ausprägung und der Bewahrung der 

filigranen und konzentrierten Mineralität.] 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-west 

steigung:   50% 

reben:  70 Jahre alt  

boden:  schiefer, stein   

ertrag:  26 hl / ha 

ernte:   ende oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 4 monate 

hefelager 

 

alkohol:  10,5 % vol. 

lagerpotential:  bis 2020  
 
bewertung (2008er):  

< Gault Millau > 91 Punkte  
 
Bester feinherber Riesling Deutschands 
(Gault Millau, 2005er, 2006er) 
 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  
WeinHotel Ayler Kupp 
Triererstraße 49 
54441 Ayl an der Saar 
fon +49 6581-3031 
fax +49 6581-2344 
www.SaarRiesling.de 
info@SaarRiesling.de 
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Faß 13 
SAARFEILSER 

RIESLING 

 
[feinherb] 

 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

   

 

 

  

[Vor Urzeiten, als ein mächtiger Strom das Saartal bedeckte hinterlies das Wasser 

Sand, Kies und Steine. Die junge Saar hat sich in dieses alte Flussbett eingeschnitten 

und schuf den steilen Kieshang Saarfeils. Diese Halbinsel, auf der Gabelung der Saar 
gelegen, ist mit alten Reben bestockt. Tief wurzeln sie, senkrecht dem Grundwasser 

entgegen ohne auf Fels zu treffen. Dieser besonders warme Weinberg, dessen Boden 

dem des Médoc ähnelt begeistert durch seine opulente Würze. Minze, ätherische 

Noten und leichte Exotik vereinen sich zu einem Unikat des Saar Rieslings.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  saarfeils 

exposition:  süd-süd-ost 

steigung:   65% 

reben:  55 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  21 hl / ha 

ernte:   ende oktober. 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 4 monate hefelager, 

battonage 

 

alkohol:  11,5 % vol. 

lagerpotential:  bis 2021  

 

bewertung (2008er):  

< Gault Millau >  89 Punkte 

< Eichelmann >  90 Punkte 

 

 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 
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www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 

2010



2o1o 
       

   
 

Faß 7 
AYLER KUPP 

RIESLING       
   
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

   

 

 

  

[Das Faß 7 ist jährlich unsere elegante Spätlese. Nicht zu süss und wunderbar reif in 
seinen Fruchtaromen. 
2010 ist uns dieser Wurf leider nicht ganz geglückt. Wir sind über das Ziel 
hinausgeschosen. Gut für Sie als Weinliebhaber, denn hinter dem Faß 7 des Jahres 
2010 verbirgt sich auf Grund des hohen Botrytisanteils eine Beerenauslese-Qualität. 
Nicht zu süss, dicht und ausladend ist ein fruchtiger Wein höchster Güte entstanden. 
Naturrein, jedoch ohne Spätlese-Prädikat.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   40-65% 

reben:  25-55 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  20 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

 

alkohol:  9,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2025  

 

bewertung ():  
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Faß 23 
SPÄTLESE** 
AYLER KUPP 

RIESLING       

   
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

   

 

 

  

[Spätlesen sind die Essenz überreifer, goldgelber Trauben (ohne Botrytis, denn diese 

sind den Auslesen vorbehalten). Zwei Sterne stehen für den früher gebrauchten 

Zusatz feinste für das höchste Spätlese-Prädikat. 
Dies bedarf der Selektion der reifsten aller Trauben unserer Toplagen. Natürliche 

Hefen lassen dann im Keller die unglaubliche Balance von Mineralik und Frucht auf 

höchstem Niveau entstehen. Diese Riesling-Spezialität kommt mit nur 7-8% Alkohol 

aus. Ihre Lagerfähigkeit ist umwerfend.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   40-65% 

reben:  25-55 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  22 hl / ha 

ernte:   ende oktober 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

 

alkohol:  8,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2060  

 

bewertung ():  

< Gault Millau > 90 Pkt   
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Faß 10 
AUSLESE** 
AYLER KUPP 
RIESLING       
   
 

 
 
   
 
 

 
 

 

 

 

   

 

 

  

[Spätlesen werden aus überreifen, goldgelben Trauben gewonnen. Unter ihnen gibt es 
solche, die durch Botrytis eintrocknen können. Ist das Wetter günstig. Morgens Nebel 
und Mittags Sonne, so finden sich Abends eingetrocknete Rosinen zwischen den 
Beeren. Aus unserer Toplage Ayler Kupp haben wir genau diese Trauben 
„ausgelesen“.  Einer der besten Aperitiv-Weine der Welt. 
Gourmet-Tip: Dieser Wein ist gereift eine wahre Offenbarung zu Wildgerichten mit 
kräftigen Saucen.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   40-65% 

reben:  25-55 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  19 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

 

alkohol:  8,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2060  

 

bewertung ():  

< Gault Millau > 90 Pkt   
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[Nebel am Morgen, Sonne am Mittag. Das ist die Zauberformel für die höchste Essenz 

des SaarRieslings.  

Nur die am besten eingetrockneten einzelnen Beeren, Riesling-Rosinen sozusagen, 

dürfen während der Ernte gesammelt werden. Hieraus pressen wir manchmal 

tagelang die konzentrierten Aromen, Zucker und Geschmacksstoffe.   

Der Lohn sind unvergleichliche Gewächse mit sagenhafter Struktur: klirrende 

hochkonzentrierte Schiefer-Mineralik wetteifert mit einer über alle Maße opulenten 

Frucht und Würze.  Legendär – Unsterblich. ] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayl 

exposition:   

steigung:   10-65% 

reben:  25-55 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  0,15 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

  

alkohol:  6,5 % vol. 

lagerpotential:  bis 2060  

 

bewertung (2009):  

< Eichelmann > 94 
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