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SAAR
RIESLING
e
[trocken]
L
*—\m‘s Ab
2010

B

é

oo ciest

queitlswein 3501074711710 - abfier weinhads prior luer
54441 oyl enthdll sutfils . product of garmany

e saaresing de

ac 115 % vol peter lauer . ayl

750 ml

2010

[Riesling, Saar und Schiefer, das ist der Stoff aus dem unser gehaltvoller Tisch-Wein

gemacht ist.

Frisch und animierend, gepaart mit feiner Frucht und Trinkvergniigen. Jahr fir Jahr
selektieren wir hierfiir die besten Trauben des Gebietes um einen typischen
SaarRiesling auf Flasche zu ziehen, der seinem Namen Ehre macht.]

lage/weinberg: saartal
exposition: ost bis west
steigung: 10-50%
reben: -

boden: schiefer
erfrag: 30 hl/ ha
ernte: mitte oktober

lagerpotential: bis 2014
WeinGuidg
bewertung (2008er): Deutschlan

< Eichelmann > 86 Punkte
< Gault Millau > 84 Punkte

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:

Eichelrman
2010

welne

ganzirauben
wildhefe, spontangé&rung

2 monate hefelager

11,0 % vol.

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de
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Alt Scheidt 2010
SAAR
RIESLING
=k e,
[ & c&
WA ‘Q'&IO
A o oA
ac 10 % vol peter laver . ayl 750 ml
"4 $ A L
&4 $ " C D " # *  $ "D

+$ , 8 ¢ ¢ ¢
- $ / 01 +# # # Alt Scheidt'
3 #$4 % 5 6 7 # 8

$ &5 g

lage/weinberg: saartal

exposition: ost bis west

steigung: 10-50%

reben: -

boden: schiefer

erfrag: hl / ha

ernte:

T _*/0, 12 3*2*4 561%4 § 675
. 8 69
WA Eichelman 2 ;o<
DeutschlanREill 69 =
5010 D e S< " 292
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Fal 25 2010
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2010
saar
steilloge . hondverlesen
Simern. 2 SNSTATEND el s i of st
ak 12 % ol @ el 150 ml
o # $ 41 1 L &
- # (
) $ I # & 1 & + # & , > # & + # #
- # & + & . # e
/ -0 1 #1 1 - (
lage/weinberg: ayl
exposition: sUd-ost
steigung: 30%
reben: 5-15 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 59 hl / ha
ernte: mitte oktober

pressung: ganzirauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: 4 monate hefelager
alkohol: 12,0 % vol.

.

) i e WEINGUT PETER LAUER . AYL
lagerpotential: bis anfang 2016 : bELTA) WeinHotel Ayler Kupp
Eichelrman TriererstraBe 49
wertung (2 r): 54441 Ayl an der Saar
bewertung (2008er) e fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

< Eichelmann > 87 Pkt
< Gault Millau > 85 Pkt
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saar
steillage . handverlesen

guisabfillung weirgul peter lawor | d-54441 ayl . wemsaar resng do
qualiaswain . ap v 6HI0PA0610  pathalt sulte . prosust of garmary

2010

2k 10% vel ® 1750 mi
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lage/weinberg: ayl

exposition: sUd-ost

steigung: 30%

reben: 5-  Jahre alt

boden: schiefer

ertrag: hl'/ ha

ernte: mitte oktober

B i

lagerpotential: bis anfang 2017
Eichelman

bewertung (2008er): 2010

< Wein-Plus > 86 Pkt ,,Ausgezeichnet* i
< Eichelmann > 88 Pkt
< Gault Millau >

pressung: ganzirauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: monate hefelager
alkohol: " % %vol.

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstralBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de
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@ e 750 ml
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saar

sielfage . handverlesen
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S 125%vdl @ 750 mi
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lage/weinberg:
10-40%

reben: 16 Jahre alt
boden: feiner schiefer
erfrag: 30 hl / ha
ernte: mitte oktober

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:

B i

lagerpotential: bis ende 2014

Eichelrman
bewertung (2008er):
< Wein-Plus > 87 Pkt ,,Ausgezeichnet”

< Eichelmann > 87 Pkt
< Gault Millau >

welne

2010

D A G

/0¢"> 1 *
S

% %" *
#3 "

ganzirauben
naturhefe
holzfass, 6 monate

hefebattonage

12,5 % vol.

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de
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lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sUd-ost

steigung:

) 7 B i

Eichelrman
o _ 2010
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2010

steilloge . handverlesen
quisabfalling weingid pelar lause 54441 ayl, wnw saar-rsling o
aualiatern . a.p nr SEQT7AM0. enlhalt sute . product of gemmany

k105 %l ® 1o 750 ml

[Auf der nach Osten gerichteten ,,Kuppe“ der Ayler Spitzenlage, dem Teil des Berges,
der die ersten Strahlen der Morgensonne genief3t, ernten wir diesen herrlich
feinherben Riesling. Animierend, exotisch und wiirzig — einfach lecker. Reife und
Lagerung ist fir ihn eine Paradedisziplin. ,,Prachtvoll” titelt der Gault Millau.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sUd-ost
steigung: 60%

reben: 26 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 29 hl / ha
ernte: ende oktober

pressung: ganzirauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: 2 monate hefelager
alkohol: 10 % vol.

. i e WEINGUT PETER LAUER . AYL
lagerpotential: bis anfang 2017 WeinHotel Ayler Kupp
=il :
A\GEHEGE  Eichelman TriererstraBe 49
bewertung (2008er): Deutschlan 54441 Ayl an der Saar
9l ) . et fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

< Wein-Plus > 87 Pkt ,,Ausgezeichnet”
< Eichelmann > 88 Pkt
< Gault Millau > 87 Pkt
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steillage . handgelesen

quisabfillung weingut peler laver . d-54441 ayl - www.saar-riesling.de
qualitatswern - a.p.nr 3501074114111 . enthalt sulfte . product of germany

2l 12% vol ® (o 150 ml
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FalB3 11 2010
SCHONFELS
RIESLING

[trocken]

saar

steiloge . handveriesen
sabfilong welbau! peler lnuer . 658481 syl wnd Saar ésiing 6
Gueitiizoein. . SEDICTABAD . aninak sifhe  prsduct of geemany

a6 125 %l ) oee 150 mi

[Im Jahre 1900 waren Top Bordeaux- und Burgunderweine Chablis oder Yquem fast
unerschwinglich. Fur Saar-Weine jedoch musste der Gast sogar das doppelte oder
dreifache auf den Tisch legen. Es handelte sich um die teuersten Weine der Welt.

Aus dieser Zeit stammen die Reben der Felsklippe Schonfels (100 Jahre alt) hoch tber
der Saar. Nur wenige Liter konzentrierter Essenz geben hier die Reben, Botschafter
einer ldngst vergessenen Zeit, heute noch Preis. Dies entspricht den Mini-
Erntemengen der Jahrhundertwende.]
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NEUENBERG
RIESLING

[trocken]

saar

steilage . hondgglesen
qusabilling weingud pelerfausr . 654441 i davnsaar-riasing o
Qqualisfrusin 8 pinr ISOTD7AHST enthall sulfle. produet of gemeny

ak 125 % vel (D) o TS0 ml

2010

[Der Sud-Siid-West exponierte Neuenberg ist historisch gesehen einer der wichtigsten
Teilsticke des Ayler Kupp-Berges. Auf dem &ltesten Weinbergsdokument der Welt
(der Steuerkarte von 1835) wird in Ayl der ,Neuberg® als einziger namentlich
beschrieben. Vor knapp 20 Jahren wurden hier neue Reben gepflanzt. Jetzt nachdem
seine sturmische ,Jugend” vorbei ist und die Reben nun ,erwachsen“ geworden sind
offenbart sich seine ganze Kraft. Mineralische Grofle, fruchtige Schwere und
unendliche Lénge am Gaumen. Ein echter Prachtkerl.]

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

peter lauesr

O

ayl
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k105 %ot ® 1o 750 ml
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SAARFEILSER

RIESLING . d
,,Sm%ew
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feinherb L=
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saar

steilage . handverasen

sehodensr saarfedsar marienterg | qualiatamein
SS0T07AI10 | QuASADIGIUNG Wengul Beter 1aUsr
054441 a1 nShaN sallite . procict of pemany

a0 %ol ® 1o 750 ml

2010

[Vor Urzeiten, als ein méchtiger Strom das Saartal bedeckte hinterlies das Wasser
Sand, Kies und Steine. Die junge Saar hat sich in dieses alte Flussbett eingeschnitten
und schuf den steilen Kieshang . Diese Halbinsel, auf der Gabelung der Saar
gelegen, ist mit alten Reben bestockt. Tief wurzeln sie, senkrecht dem Grundwasser
entgegen ohne auf Fels zu treffen. Dieser besonders warme Weinberg, dessen Boden
dem des dhnelt begeistert durch seine opulente Wiirze. Minze, dtherische

Noten und leichte Exotik vereinen sich zu einem Unikat des Saar Rieslings.]

lage/weinberg: saarfeils
exposition: sud-sud-ost
steigung: 65%

reben: 55 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 21 hl/ ha
ernte: ende oktober.

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:

lagerpotential: bis 2021 —
Eichelman

bewertung (2008er): § 2010

< Gault Millau > 89 Punkte
< Eichelmann > 90 Punkte

eing

4 monate hefelager,

54441 Ayl an der Saar

www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

wildhefe, spontangdrung

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
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WEINGUT PETER LAUER . AYL

. WeinHotel Ayler Kupp
| Eichelman TriererstraBe 49

2010 54441 Ayl an der Saar
st fon +49 6581-3031
[ fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de
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saar

steilage . handveresen

‘guisabialiung peter faues . & 54441 syl wawsaar resing de
orddikassmaln . 3501074114110 . enihil sulfte  produet of gemany

k8%l o 750 ml

[Spétlesen sind die Essenz tberreifer, goldgelber Trauben (ohne Botrytis, denn diese
sind den Auslesen vorbehalten). Zwei Sterne stehen fiir den frither gebrauchten
Zusatz feinste fiir das hochste Spéatlese-Pradikat.

Dies bedarf der Selektion der reifsten aller Trauben unserer Toplagen. Natiirliche
Hefen lassen dann im Keller die unglaubliche Balance von Mineralik und Frucht auf
hochstem Niveau entstehen. Diese Riesling-Spezialitdt kommt mit nur 7-8% Alkohol
aus. Ihre Lagerfahigkeit ist umwerfend.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sud

steigung: 40-65%

reben: 25-55 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 22 hl / ha
ernte: ende oktober

pressung:
vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: kUhle gdrung

alkohol: 8.0 % vol.

WEINGUT PETER LAUER . AYL

lagerpotential: bis 2060 : : WeinHotel Ayler Kupp
Eichelman B TriererstraBe 49
bewertung (): 2010 54441 Ayl an der Saar

sl fon +49 6581-3031
[ fax +49 6581-2344

www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

< Gault Millau > 90 Pkt

peter louer
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WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar
st fon +49 6581-3031

[ fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de
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2010

- Rau - FEILS
- SCHEIDT - Kurp
- SONNE - S-FELS

[Nebel am Morgen, Sonne am Mittag. Das ist die Zauberformel fur die hochste Essenz

des SaarRieslings.

Nur die am besten eingetrockneten einzelnen Beeren, Riesling-Rosinen sozusagen,
dirfen wihrend der Ernte gesammelt werden. Hieraus pressen wir manchmal
tagelang die konzentrierten Aromen, Zucker und Geschmacksstoffe.

Der Lohn sind unvergleichliche Gewichse mit sagenhafter Struktur: klirrende
hochkonzentrierte Schiefer-Mineralik wetteifert mit einer tiber alle Malle opulenten

Frucht und Wirze. Legendér — Unsterblich. |

lage/weinberg: ayl

exposition:

steigung: 65%

reben: 25-55 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 0,15hl/ ha
ernte: mitte oktober

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:

lagerpotential: bis 2060
Eichelman
2010

Dt

bewertung (2009):

< Eichelmann > 94

waing

ganzirauben
wildhefe, spontangdrung

kUhle gdrung

6,5% vol.

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de



