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[trocken bis feinherb] 
       

   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 

[Auf der nach Osten gerichteten „Kuppe“ der Ayler Kupp, dem Teil des Berges, der die 

ersten Strahlen der Morgensonne genießt, ernten wir von jungen Reben diesen 

elegant fruchtbetonten, trocken schmeckenden Riesling. Er vereint die Stärken der 

Saar und zeigt gehobenes Entwicklungs- und Reifepotential. „Prachtvoll“ titelt der 

Gault Millau.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-ost 

steigung:   55-60% 

reben:  25 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  48 hl / ha 

ernte:   mitte oktober 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  50% holzfass,  3 monate 

hefelager 

 

alkohol:  12 % vol. 

lagerpotential:  bis anfang 2014  

 

bewertung (2008er):  

< Wein-Plus >  88 Pkt „Ausgezeichnet“  

< Eichelmann >  88 Pkt 

< Gault Millau >  88 Pkt 

WEINGUT PETER LAUER . AYL  

WeinHotel Ayler Kupp 

Triererstraße 49 

54441 Ayl an der Saar 

fon +49 6581-3031 

fax +49 6581-2344 

www.SaarRiesling.de 

info@SaarRiesling.de 


