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SAARFEILSER 

RIESLING 
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[Vor Urzeiten, als ein mächtiger Strom das Saartal bedeckte hinterlies das Wasser 

Sand, Kies und Steine. Die junge Saar hat sich in dieses alte Flussbett eingeschnitten 

und schuf den steilen Kieshang Saarfeils. Diese Halbinsel, auf der Gabelung der Saar 

gelegen, ist mit alten Reben bestockt. Tief wurzeln sie, senkrecht dem Grundwasser 

entgegen ohne auf Fels zu treffen. Dieser besonders warme Weinberg, dessen Boden 

dem des Médoc ähnelt begeistert durch seine opulente Würze. Minze, ätherische 

Noten und leichte Exotik vereinen sich zu einem Unikat des Saar Rieslings.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  saarfeils 

exposition:  süd-süd-ost 

steigung:   65% 

reben:  55 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  39 hl / ha 

ernte:   anfang nov. 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 3 monate hefelager, 

battonage 

 

alkohol:  10,0 % vol. 

lagerpotential:  bis 2021  

 

bewertung (2008er):  

< Gault Millau >  89 Punkte 

< Eichelmann >  90 Punkte 
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