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N° 1 

AYLER  
 

VDP.ORTSWEIN  

 
 

[trocken bis feinherb]  

       

   

 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

 

 

[Der Ortswein Nr. 1 stammt aus dem nach Osten ausgerichteten Teil der Ayler Kupp, wo 

die kühle Morgensonne die Trauben langsam reifen lässt. Diese Exposition verleiht dem 

Wein seine ausgeprägte Fruchtbetonung. Am Gaumen zeigt er spürbaren Körper und 

cremigen Schmelz bei niedriger Säure. Aromen von gegrillter Ananas, reifem gelben 

Apfel und Heu prägen das Profil und verleihen ihm Wärme und Tiefe. Ein 

ausdrucksstarker Ortswein mit reifer Fruchtfülle und eleganter Struktur.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  ost 

steigung:   55-60% 

reben:  12-30 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  29 hl / ha 

ernte:   anf. okt. 

oktober 

 
pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 50% holzfass, 4 monate 

feinhefelager 

alkohol:  11, 8 % vol. 

fruchtzucker:  8,2 g/l 

säure:  5 ‰    

lagerpotential:  bis ende 2035  

 

bewertung:  

moselfinewines.com 90/100 Pkt. 

 

empfehlung: herrlich zu avokado mit 

limette oder bruschetta-dip mit grissini 
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N° 2 
AYLER  

RIESLING 
 

VDP.ORTSWEIN 

 
 

[extra trocken] 
       

„Naturwein“ 

Maischegärung 

ungeschwefelt 

unfiltriert    

 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

 

   

[Am Fuße der Ayler Kupp gewachsen. 3 Wochen Kontakt mit Schalen und Maische. Eine 

griffige Textur erinnert vom Mundgefühl an Rotwein. Er begleitet kräftige oder würzige 

Speisen: Tapas, Salzmandeln und Parmesan passen bestens zu diesem Naturburschen. 

Spannende muskatige Noten erfüllen das reiche Bouquet. Vom Typus gehaltvoll und 

säuremild aber auf 1 g/l Restzucker – mit natürlichen Hefen – extra trocken vergoren.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-süd-west 

steigung:   10-40% 

reben:  25 Jahre alt  

boden:  feiner schiefer   

ertrag:  48 hl / ha 

ernte:   anfang okt. 

oktober 

 
pressung:  maischegärung  

vinifikation: naturhefe  

ausbau:  holzfass, 2 monate 

hefebattonage 

rz:  0,1 g/l 

alkohol:  10,5 % vol. 

sre:  4,1 g/l 

lagerpotential:  bis ende 2029  

 

bewertung: (2020)  

moselfinewines.com 88-91/100 Pkt. 

Pigott  91-91/100 Pkt 
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N° 3 

AYLER  

RIESLING 

 

VDP.ORTSWEIN  

 
 

[feinherb] 

       

   

 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 

[Auf der nach Osten gerichteten „Kuppe“ der Ayler Spitzenlage, dem Teil des Berges, der 

die ersten Strahlen der Morgensonne genießt, ernten wir diesen herrlich fruchtig - 

feinherben Riesling. Mit einem Bouquet wie ein Korb tropischer Früchte und doch frisch 

wie Quellwasser – einfach lecker. „Prachtvoll“ titelt der Gault Millau.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-ost 

steigung:   60% 

reben:  36 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  62 hl / ha 

ernte:   ende sept. 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  8 wochen feinhefelager 

 

alkohol:  8, 7 % vol. 

restzucker: 29, 2 g/l 

säure:   8, 5 g/l  

lagerpotential:  bis ende 2032  

 

bewertung: (2020)  

moselfinewines.com 91/100 Pkt.  

 

Pigott (2017er) 92/100 Pkt 
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Faß 4 

AYLER  

RIESLING 

VDP.ORTSWEIN  

 

[feinherb] 

       

   

 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 

[Aus den Schieferbergen rings um den Ort Ayl, stammt das Faß 4. Von sehr steinigen 

Rebgärten innerhalb des alten Scheidterberges und Sonnenberges ernten wir Riesling-

Trauben mit feinem fruchtig-würzigen Bouquet von heimischer, reifer gelber Frucht. 

Hieraus keltern wir, durch eine äußerst schonende Pressung im Champagner-Verfahren, 

diesen feinherb-mineralischen Wein, der zu jeder Gelegenheit Freude bereitet. Herrlich 

wenig Alkohol (nur 9,5-10%) sorgen für einen genialen Trinkfluss. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lage/weinberg:  ayl,  

exposition:  ost und west 

steigung:   30% 

reben:  10-30 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  59 hl / ha 

ernte:   mitte sep. 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 3 monate feinhefe 

 

restzucker:  22, 7 g/l 

alkohol:  9, 6 % vol. 

weinsäure  8, 1 g/l 

lagerpotential:  bis 2035  

 

bewertung: 

(2021) moselfinewines.com 91/100 Pkt.  
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N° 6 

SENIOR 

AYLER RIESLING 

 

VDP.ORTSWEIN  

 

 

[trocken bis feinherb]  

       

   

 

L 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

 

 
[Der „Senior“ ist ein wein, der als Hommage an Peter Lauer I. gilt. Dieser legte viel Wert darauf, 

jedes Jahr einen universellen Wein zu vinifizieren, der all seinen Gästen schmeckt, ob diese nun 

trocken oder fruchtig bevorzugen. So ist dieser Wein immer am Übergang von trocken zu feinherb 

angesiedelt. Der kristallin anmutende Wein überzeugt mit feinen Kräuternoten und saftiger, reifer 

Frucht, ohne dabei überladen zu wirken. Der „Senior“ stammt aus der Großen Lage Ayler Kupp. ] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-west 

steigung:   50% 

reben:  52 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  45 hl / ha 

ernte:   anfang okt 

oktober 

 pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  2 monate hefelager 

 

alkohol:  11, 3 % vol. 

fruchtsäure: 6, 2 g/l 

restzucker:  11, 2 g/l 

lagerpotential:  bis anfang 2032  

 

bewertung: (2024) 

wein-plus.de 90/100 Pkt. 

< Parker >  91/100 Pkt  
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Faß 7 
AYLER KUPP 

RIESLING 

SPÄTLESE 

 
VDP.GROSSE LAGE 

 
       

 

   
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

   

 

 

  

[Das Faß 7 ist jährlich unsere elegante Spätlese. Spiegelt der Kabinett den Charakter 

reifer Trauben wider, so selektieren wir für eine Spätlese überreife, gold-gelbe Früchte. 

Kurz bevor diese beginnen einzutrocknen.  

Hierduch erhält der Wein exotische Noten. Maracuja und Orangen im Bouquet sind 

prägend für diesen Klassiker der Saar. 

Wir empfehlen ein paar Jahre Reife um ihn zu herzhaften oder fruchtigen Speisen zu 

genießen. Wer nicht warten mag, sollte sein Sorbet oder Fruchtdessert mit diesem Wein 

krönen oder ihn als Aperitif oder einem reifen Hartkäse genießen.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   40-65% 

reben:  54-63 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  38 hl / ha 

ernte:   ende oktober 

pressung:  frei ablaufender most   

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

 

alkohol:  7,7 % vol. 

säure:  8,5 g/l 

restzucker: 67 g/l 

lagerpotential:  bis 2039  

 

bewertung: (2020) 

Fisch und Rayer: 94/100 Punkten (2018er) 

Pigott: 94/100 Punkten (2017er) 
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Faß 8 
KABINETT 

AYLER KUPP 

RIESLING       

   
VDP.GROSSE LAGE 

 

 

 
 
 

 

 

 

   

 

 

  

 

 

 

 

[Ein Kabinett muss folgendes mitbringen: wenig Alkohol, eine hervorragende Süße-

Säure-Balance und maximale Erfrischung! Mit eben diesen Eigenschaften wartet der 

2025er Kupp Kabinett auf. Wir haben uns in diesem Jahr dazu entschieden, den Kabi 

etwas länger gären zu lassen, sodass die Süße noch besser balanciert und der Wein noch 

erfrischender ist. Klar wie ein Gebirgsbach, jedoch mit Griff am Gaumen und ganz zarter 

Steinfrucht Aromatik überzeugt dieser Kabinett auf ganzer Linie!] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   40-55% 

reben:  26-46 jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  51 hl / ha 

ernte:   mitte sept. 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

 

rz:   38 g/l 

alkohol:  8  % vol. 

Sre.  8,9 

 g/l 

lagerpotential:  bis 2039  

 

bewertung: (2017er):  

< Fisch & Rayer ‘18 >  93/100 Punkten 

< Pigott >  92/100 Punkten 
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N° 9 

 „KERN“  

RIESLING 

Lage: Ayler Kupp 

 

VDP.GROSSE LAGE  

 
 

[feinherb] 

       

  

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

   

   

 

[Zur Jahrhundertwende, als Saar-Wein unvorstellbar teuer war, besaß Tabak-fabrikant 

Kern aus Saarlouis ein Stück Weinberg in der Ayler Kupp. Die Reben sind heute ca. 80 

Jahre alt. Nachdem tags die Sonne ihr Werk auf den heißen Steinen vollendet hat, zieht 

die Kühle den Berg hinauf und senkt die Temperatur spürbar ab. 

Dieses Wechselspiel von sengender Hitze am Tag und Kühle der Nacht ist das Geheimnis 

der intensiven aromatischen Ausprägung. Der Wein begeistert mit einer Charakteristik 

von Mango-Marakujanektar.] 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-west 

steigung:   50% 

reben:  81 Jahre alt  

boden:  schiefer, stein   

ertrag:  43 hl / ha 

ernte:   ende sep. 

oktober 

 pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  feinhefe, 4 monate  

 

restzucker: 34,8 g/l 

alkohol:  9, 1 % vol. 

säure:  8, 1 g/l 

lagerpotential:  bis 2045  

 

bewertung: 2025er: 

Robert Parker:  94/ 1oo  

 

 3 x « Bester Feinherber Deutschlands » 

,Gault Millau  
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Faß 10 
AYLER KUPP 

RIESLING  

AUSLESE   

 
VDP.GROSSE LAGE 

 

 

 
 
   
 
 

 
 

 

 

 

   

 

 

  

[Bei der Auslese Nr. 10 geben wir uns größte Mühe, die perfekten Trauben, teils sogar 

einzelne Beeren, zu selektieren. Dabei vermeiden wir Botrytis, diese wird dann für die 

Auslese Goldkapsel oder Beerenauslese verwendet. Die klassische Auslese ist für ihren 

stolzen Restzuckergehalt herrlich leichtfüßig und glockenklar. Wunderschöne exotische 

Aromen, ohne auch nur die Spur überladen oder klebrig zu wirken. Jung macht sie sich 

hervorragend zu scharfen Gerichten oder Käse, gereift ist sie zu Wildgerichten eine 

wahre Offenbarung!] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   65% 

reben:  70 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  25 hl / ha 

ernte:   ende sep. 

pressung:  nur freilaufender most  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühlung, früher abstich 

 

alkohol:  7,2 % vol. 

restzucker: 91,2 g/l 

säure:  8,6 g/l 

lagerpotential:  bis 2055 

 

bewertung 2025er: 

 

Robert Parker: 95 / 100  

 

moselfinewines.com > 96/ 1oo (2023) 

 « Beste Auslese Deutschlands » ,Gault  
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N° 12 
„UNTERSTENBERG“ 

RIESLING 
 

VDP.GROSSE LAGE 

Ayler Kupp 

 
 

 

[trocken bis feinherb] 
       

   
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

 

[In der Süd-Exposition der Ayler Kupp erhebt sich der Gipfelkamm 170m hoch über die 

Ebene. Der unterste Teil des Hanges profitiert von der Jahrhunderte langen 

Verwitterung des höher gelegenen Schieferfelsens. Hier sammelt sich der am feinsten 

aufgeschlossene Schiefer und steht den Reben als unerschöpflicher Quell an Mineralien 

und Salzen zur Verfügung. Weine die hier an alten Reben gedeihen sind dicht, zart 

schmelzig, langlebig und immer ein wenig mineral-salzig am Gaumen.] 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   10-55% 

reben:  72 Jahre alt  

boden:  schiefer, fein   

ertrag:  46 hl / ha 

ernte:   ende sep. 

oktober. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 4 monate volles 

hefelager, battonage 

alkohol:  12,0 % vol. 

restzucker:  7,9 g/l   

Sre:  6 g/l 

lagerpotential:  bis 2039 

 

bewertung: 

moselfinewines.com 93/100 Pkt. (2019er) 

JamesSuckling 96/100 Pkt. (2019er) 

 

Gault Millau « Bester feinherber Riesling 

Deutschlands » Platz 2. (2017)  
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LAMBERTSKIRCH 

KABINETT 

RIESLING       
   
VDP.GROSSE LAGE 

 
 

 
 
 

 

 

 

   

 

 

  

 

 

 

 

[Bereits vor 2500 Jahren wurde das Lambertsberg-Plateaux in Ayl von den Kelten als religiöse 

Kultstädte aufgesucht. Noch heute spürt man hier eine besondere Energie fließen. Erst 2o1o aus 

dem Dornröschen-Schlaf von Verbuschung befreit, wurde der Weinberg reaktiviert und mit Ablegern 

1oo-jähriger Riesling-Stöcke aus dem Saartal bepflanzt. Der Wein wartet mit einer grünen Exotik 

auf und duftet nach Kiwi und saurer Thai-Mango. In manchen Jahren wächst ein erstaunlich guter 

Kabinett, in manchen eine feine Spätlese. Der Wein wartet mit einer grünen Exotik auf und duftet 

nach Kiwi und saurer Thai-Mango. 

Das Etikett ziert die Handschrift des bekannten deutsch-englischen Weinjournalisten Stuart Pigott 

(S.M.P. = Stuart Matin Pigott) - ebenso charaktervoll wie der Wein.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   40-55% 

reben:  17 jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  48 hl / ha 

ernte:   mitte sep. 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  gärung im edelstahl 

 

rz:   36,5 g/l 

alkohol:  8, 3 % vol. 

Sre.  9,2 g/l 

lagerpotential:  bis 2040  

bewertung: (2020)  

moselfinewines.com  93/100  

 

17,5/20 JancisRobinson.com 

« super-pure and everything in its right 

place” 
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N° 15 
AYLER KUPP 

„STIRN“ 

RIESLING 
 

VDP.GROSSE LAGE 

 
 

 

[feinherb] 
       

   
 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

   

 

 

[Hoch oben auf dem Gipfelkamm der Ayler Kupp liegt der Weingarten Stirn. Optimal 

nach Süd ausgerichtet und steil fangen die Reben hier ein Maximum an Sonnenstrahlen 

ein. Der von groben Schieferplättchen übersäte Boden ist flachgründig und Wasser fließt 

hier rasch talwärts. Deshalb müssen die Reben tief ins Gestein wurzeln um den 

kleinbeerigen alten Reben Extrakt zu verleihen. Elegant, fast schwerelos mit belebender, 

kühler Mineralität ist die Stirn ein charaktervolles, großes Saar-Gewächs.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd 

steigung:   65% 

reben:  72 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  40 hl / ha 

ernte:   ende sep.. 

pressung:  ganztrauben 

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 2 monate feinhefelager 

 

alkohol:  9,2 % vol. 

rz:  34,0 g/l 

sre:  9,0 g/l 

lagerpotential:  bis 2039  

 

bewertung (2020)   

moselfinewines.com 94 /100  

JamesSuckling.com 96/100 

 « Bester Feinherber Riesling 

Deutschlands » ,Gault Millau 2016  

Platz 2: Peter Lauer, STIRN , Faß 15  
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N° 16 
SAAR 

RIESLING 
 

[trocken] 
       

   
 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

   

 

 

 

[Riesling, Saar und Schiefer, das ist der Stoff aus dem unser gehaltvoller Tisch-Wein 

gemacht ist.  

Frisch und animierend, gepaart mit feiner Frucht und Trinkvergnügen. Jahr für Jahr 

suchen wir hierfür die repräsentativsten Trauben des Gebietes um einen typischen 

SaarRiesling auf Flasche zu ziehen, der seinem Namen Ehre macht.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

exposition:  ost bis west 

steigung:   10-50% 

reben:  9-35 Jahre 

boden:  schiefer   

ertrag:  72 hl / ha 

ernte:   mitte sep. 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  1,5 monate hefelager 

  

alkohol:  12,0 % vol. 

rest zucker: 0,3 gr/ l 

säure:  5,5  gr/l  

lagerpotential:  bis 2028  

 

bewertung:  
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N° 17 
NEUENBERG 

RIESLING 
 

VDP.GROSSE LAGE 

Ayler Kupp 

 

 
 

[trocken bis feinherb] 
       

   
 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

   

 

 

   

[Der Süd-Süd-West exponierte Neuenberg ist historisch gesehen einer der wichtigsten 

Teilstücke des Ayler Kupp-Berges. Auf dem ältesten Weinbergsdokument der Welt (der 

Steuerkarte von 1835) wird in Ayl der „Neuberg“ als einziger namentlich beschrieben. 

Vor knapp 25 Jahren wurden hier neue Reben gepflanzt. Jetzt nachdem seine stürmische 

„Jugend“ vorbei ist und die Reben nun „erwachsen“ geworden sind offenbart sich seine 

ganze Kraft. Mineralische Größe, fruchtige Schwere und unendliche Länge am Gaumen. 

Ein echter Prachtkerl mit viel Lager- und Reifepotential.] 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayler kupp 

exposition:  süd-süd-west 

steigung:   10-55% 

reben:  37 Jahre alt  

boden:  schiefer, fein   

ertrag:  22 hl / ha 

ernte:   ende sep. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  holzfass, 5 monate 

hefelager 

alkohol:  12,1 % vol 

säure:  6,7 g/l 

restzucker: 2 g/l  

lagerpotential:  bis 2039 

 

bewertung: (2024er) 

fisch & rayer: 92-94/100 Pkt. 
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Alt Scheidt 

SAAR 

RIESLING 

 

[feinherb] 

       

   

 

  
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

   

 

 

[Unser feinherber Gutswein steht in traditioneller Handschrift für die typische Stilistik 

der Saar. Leichtfüßig und ausgewogen verbindet er eine animierende Frische mit 

moderater Restsüße. In der Nase zeigen sich klare Noten von grünem Apfel, begleitet von 

feinen Hefearomen, welche ihm zusätzliche Tiefe verleihen. Am Gaumen wirkt der Wein 

feingliedrig, saftig und harmonisch, mit elegantem Nachhall. Ein klassischer Saar-Wein 

mit hohem Trinkfluss – ideal als unkomplizierter Begleiter zu leichten Speisen oder für 

genussvolle Momente zwischendurch.] 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  saartal 

exposition:  ost bis west 

steigung:   10-50% 

reben:  -  

boden:  schiefer   

ertrag:  72 hl / ha 

ernte:   mitte sep. 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 2 monate hefelager 

  

alkohol:  9,8 % vol. 

restzucker: 15, 2gr / l 

säure:  7, 5  gr/ l 

lagerpotential:  bis 2033  

 

bewertung: (2020)  

Fisch & Rayer: 89/100 Punkte 
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N° 21 

AYL  

„PREMIER CRU“ 

 
 

VDP.ERSTE LAGE  

 

 
 

[trocken] 

       

   

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

   

 

 

Seit 2o22 hat der VDP das Herzstück des Ayler Scheidterberges als VDP.Erste Lage 

klassifiziert. Diese geschützte Südausrichtung des Berges reift langsam und wird erst 

spät geerntet. Denn im Herbst kühlen Fallwinde der nahen Saargauhöhen die Beeren ab 

und verhindern eine frühe Fäulnis. Die so konservierten Trauben ergeben nach der 

Gärung eine zart rauchige Würze, Blütennoten und Salzkaramell. Mit Luft, Aromen 

reifer Erdbeeren. Ein hochwertiger Lagenwein der schon jung durch Offenheit und 

Trinkfreude begeistert. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  scheidterberg 

exposition:  süd 

steigung:   65% 

reben:  36 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  56 hl / ha 

ernte:   mitte sep. 

pressung:  50% kalt macération 

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau: 2 monate vollhefe 

  2 monate feinhefe 

alkohol:  12,5 % vol. 

rz:  1 g/l 

sre:  5,1 g/l 

lagerpotential:  bis 2039  

 

bewertung:   

 

JamesSuckling.com   94/100 (2021er) 
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N° 25 

AYLER  

RIESLING 

VDP.ORTSWEIN  

 

[trocken] 

       

   

 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

   

   

[Seit den 1920er Jahren vereint der trockene Ortswein Nr. 25 die Charakteristik der süd-

ost exposierten Hänge von Rau- und Scheidterberg zu einem klar konturierten, 

harmonisch trockenen Profil. Die Ausrichtung der Lagen begünstigt eine ausgewogene 

Reife. Im Glas zeigt sich ein zeitloser Typus mit feinem Spiel aus heimischem Kern- und 

Steinobst, dezenten Kräuternoten und einer markanten, steinigen Mineralität. Nummer 

25 überzeugt mit Struktur und animierender frische im Nachhall.]  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

lage/weinberg:  ayl 

exposition:  süd-ost 

steigung:   30% 

reben:  16-25 Jahre alt  

boden:  schiefer   

ertrag:  57 hl / ha 

ernte:   mitte sep 

 

pressung:  ganztrauben  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  3 monate hefelager 

 

rz:  2, 2 g/l  

alkohol:  12,4 % vol. 

sre:  5,3 g/l 

lagerpotential:  bis 2035 

 

bewertung:  

Parker: 90/100 Pkt.  
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Faß 111 

SCHONFELS 

KABINETT 

RIESLING 

 

VDP.GROSSE LAGE 

 
 

 

       

   

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

     

[Im Jahre 1900 waren Top Bordeaux- und Burgunderweine bereits sehr teuer. Für Saar-

Weine jedoch musste der Gast sogar das doppelte oder dreifache auf den Tisch legen. Es 

handelte sich um die teuersten Weine der Welt.  

Aus dieser Zeit stammen die Reben der Felsklippe Schonfels (teils über 100 Jahre alt) 

hoch über der Saar. Nur wenige Liter konzentrierter Essenz geben hier die Reben, 

Botschafter einer längst vergessenen Zeit, heute noch Preis. Schonfels Kabinett glänzt 

mit einer erstaunlichen Konzentration sowie aufregenden Noten von saftigem Boskoop-

Apfel und Sevilla-Orange.] 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

lage/weinberg:  schonfels 

exposition:  süd-süd-ost 

steigung:   70-85% 

reben:  111 Jahre alt  

boden:  schiefer, stein   

ertrag:  39 hl / ha 

ernte:   mitte sep. 

pressung:  ganztrauben, maischung  

vinifikation: wildhefe, spontangärung  

ausbau:  kühle gärung 

restzucker: 36  g/l 

alkohol:  8, 2 % vol. 

säure:  9,2 g/l 

lagerpotential:  bis 2045  
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