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PETER 1G* ERSTE LAGE
LAUER / O 2023 N° 21 AYL [trocken]

AYL premier cru aus dem filetstiick des ayler scheidterberges

GUTSWEIN - Saar

2024 N° 16 [trocken] GL
11,5% alk. — fein und frisch
. 2023 N° 12 UNTERSTEN BERG [trocken bis feinherb]
2023 Alt Scheidt [femherb] fulminanter rauch, fleisch und salz vom hangfuf3 der ayler kupp

10,5% alk. — fruchtig und animierend

2023 N° 17 NEUEN BERG |[trocken bis feinherb]

grofer saarwein aus dem alten ayler neuenberg

ORTSWEIN - Ayler 2023 N° 15 STIRN [feinherb]

2023 N° 25 [tI'O cken] vom gipfelkamm der kupp: feinste, komplexe saftigkeit
schiefer und birnenduft, mineralisch am gaumen .
2023 N° 9 KERN ([feinherb]
2023 N°4 [feinherb] maracuja und stachelbeer - feinherber schmelz, abendsonne
reife diifte — fruchtig, nach heublumen und gestein
2024 N° 6 SENIOR [trocken bis feinherb] GG

kiihle krduter und quittenaromatik, fruchtig-tdnzelnd, balanciert

2023 N°18 KUPP GG [trocken]

2023 No 2 [trO Cken] (naturwein, maischegdirung) feine frucht in perfekter balance, lagerpotential, schiefer klassiker
komplexes bouquet — milde sdure, feine phenolik. 2623 N° 13 FEILS GG [troc ken]

2 02 3 No 1 [tr 0 Ck en bl S felnh e rb] krauternoten und minze, kithle rasse, feiner schmelz
exotik — fruchtige reife und zarte schiefernote. 2023 N° 11 SCHONFELS GG [tro cken] limitiert

steinsalz und weiller pfeffer, lang, lagerpotenzial

2023 N° 3 [feinherb]

exotik - ananas — fruchtige reife und zarte schiefernote.

PRADIKATE
SCHAUMWEIN 2023 Kupp KABINETT N° 8
. 1 2023 Lambertskirch KABINETT
RIESlll'lg Brut erfrischende kriuternoten 2022 2023 Schonfels KABINETT
, 2023 Kupp SPATLESE, N° 7
RESERVE 1?92 - Brut 28 jahre hefereife 2023 Kupp AUSLESE, N° 10 0’375
GRANDE RESERVE 1984 - Brut Nature 2023 AUSLESE ,,Petit AYL”

2018 BEERENAUSLESE ‘Sonne’ 0,375

GROSSE LAGE



N° 16 2023
SAAR weinhaus peter lauer
RIESLING riesling . trocken . enthiilt sulfite

mosel . qualititswein
product of germany
ap-nr. 3 501 074 16 21

d-54441 ayl / saar . abfiiller
[tI.OCken] alk. 12% by vol . 750 ml

No 16

[Riesling, Saar und Schiefer, das ist der Stoff aus dem unser gehaltvoller Tisch-Wein
gemacht ist.

Frisch und animierend, gepaart mit feiner Frucht und Trinkvergniigen. Jahr fiir Jahr
suchen wir hierfir die repriasentativsten Trauben des Gebietes um einen typischen
SaarRiesling auf Flasche zu ziehen, der seinem Namen Ehre macht.]

exposition: ost bis west
steigung: 10-50%
reben: 8-33 Jahre
boden: schiefer
ertrag: 72 hl/ ha
ernte: mitte sep.

pressung: ganztrauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: 1,5 monate hefelager
alkohol: 11,5 % vol.

rest zucker: 3.8ar/l

saure: 5,5 gr/l

. X - WEINGUT PETER LAUER . AYL
lagerpotential: bis 2025 JOHNSON - [EVRTNRVIR

i ) TriererstraBe 49
54441 Ayl an der Saar
fon +49 6581-3031
fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER

bewertung (2017er):
< Pigott > 90 Punkte

AYL



Alt Scheidt

weinhaus peter lauer

S AAR riesling . feinherb
qualittswein . mosel

product of germany

RIESLING ap-nr. 3 501 074 19/17

d-54441 ayl / saar . abfaller
alk. 10,5% by vol . 750 ml

alt scheidt

[feinherb]

2023

[In fritheren Jahren stammte unser Trinkwein fiir den téglichen Genuss regelmiBig
aus dem Ayler Scheidterberg. Dieser Weinbergsname ist leider verschwunden. Wir
mochten der Tradition jedoch treu bleiben und nennen unseren leichtesten Riesling

(zwischen 9,5 und 10,5% Alkohol) deshalb heute Alt Scheidt.

Mineralisch-frisch und mit einem spannenden Bouquet wilder Hefen ist er der

Archetyp des animierenden SaarRieslings.]

lage/weinberg: saartal
exposition: ost bis west
steigung: 10-50%
reben: -

boden: schiefer
ertrag: 72 hl/ ha
ernte: mitte sep.

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:
restzucker:

sdure:

lagerpotential: bis 2030
Eichelman

bewertung: (2020) o Em,om
Fisch & Rayer: 89/100 Punkte

ganztrauben

wildhefe, spontangdrung

2 monate hefelager

10,5 % vol.
159 gr/|
7.8 ar/l

TriererstraBe 49

PETER
LAUER

54441 Ayl an der Saar
fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

AYL

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp



peter lauer/

N° 25 2023
AYLER c
RIESLING SRR 2<
VDP.ORTSWEINH VA?KL,(E@ 0
) S S

[trocken]

saar
VDE.ORTSWEIN
qutsabfiliung weingut pefer lauer . d-54441 ayl . www.saar-riesling.de
qualitétswein . a.p.nr. 3501074/26M5 _ enthalt sulfite . product of germany
dc125%vol ® mose! 750ml

[Das 25te Fall im Keller ist unser hochwertiger Ortswein, trocken vergoren. Von den
Osthéngen des Scheidterberges und Rauberges geerntet, gilt er als der Archetyp des
Ayler Rieslings mit trockenem Geschmacksbild.

Schon seit den 1920er Jahren war der Ayler Stammgast auf Weinkarten deutscher
Restaurants und wurde damals charmant beschrieben mit den Attributen:

,haturrein, blumig, wiirzig, fordernd®.

Diese Beschreibung hat seit tiber 100 Jahren nichts von ihrer Giiltigkeit verloren.
Unsere Empfehlung zu feinen Speisen.]

lage/weinberg: ayl

exposition: sud-ost
steigung: 30%

reben: 13-22 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 58 hl / ha
ernte: mitte sep

pressung: ganzirauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: 3 monate hefelager

1z 3.4 9/l

alkohol: 12,3 % vol.

sre: 4.8 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL

lagerpotential: bis 2032 : ERLLEIIE  \/cinHotel Ayler Kupp
i Eichelman - TriererstraBe 49
bewertung: 5 2010 54441 Ayl an der Saar

bt fon +49 6581-3031
o fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL

Parker: 90/100 Pkft.




N° 6
SENIOR
AYLER RIESLING

VDP.ORTSWEIN m

[trocken bis feinherb]

peter | awuer

“
_,_5&\'". o
”
N Fecae
- _
‘ro"a 4

saar m

VDP.ORTSWEIN
gutsabflllung weingut peter lauer . d-54441 ayl . www:saar-rissling.de
a product of germany
dc115%vol @ nose! 750 mi

2023

[GroBvater Peter Lauer 1. (1906-1991) pflegte es, tdglich eine Flasche Riesling zu genieflen. Er
duftete herrlich, schmeckte trocken aber fein balanciert mit einem Hauch exotischer Frucht auf
der Zunge. Jahrlich wihlte er ein Fal} aus der Ayler Kupp.
Besonderen Wert legte er auf einen einzigen Wein fiir all seine Géste, der sowohl dem
Trockentrinker gefiel als auch dem Liebhaber von fruchtigen Tropfen Freude machte. Als
Hommage an diesen berithmten ,Senior” -Wein, vinifizieren wir jedes Jahr einen wirdigen
Nachfolger der dem GroBvater munden dirfte.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sUd-west
steigung: 50%

reben: 51 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 65hl/ha
ernte: anfang okt

lagerpotential: bis anfang 2030

bewertung: (2020)
moselfinewines.com 90/100 Pkt.
< Parker > 91/100 Pkt

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:
fruchts@ure:

restzucker:

2 monate hefelager

54441 Ayl an der Saar

www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

wildhefe, spontangdrung

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp

AYL



Fal3 4
AYLER
RIESLING

VDP.ORTSWEIN

[feinherb]

saar m
VDP.ORTSWEIN

‘guisdblitiung weingut peter lauer . 0-54441 ayl www saar-rlesiing de
quslitatswein . 8.0, 3601074044 _ enthat sufte - groduct of germany

dc 165%vol ® mosel 750ml

2023

[Aus den Schieferbergen rings um den Ort Ayl, stammt das Fal} 4. Von sehr steinigen
Rebgérten innerhalb des alten Scheidterberges und Sonnenberges ernten Riesling-
Trauben mit feinem Bouquet. Hieraus keltern wir, durch eine dullerst schonende
Pressung im Champagner-Verfahren, diesen feinherb-mineralischen Wein, der zu
jeder Gelegenheit Freude bereitet. Herrlich wenig Alkohol (nur 9,5-10%) aber
ausdrucksvoll und tdnzelnd am Gaumen.]

lage/weinberg: ayl,
exposition: ost und west
steigung: 30%

reben: 5-25 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 61 hl/ha
ernte: anf okt.

lagerpotential: bis anfang 2029

bewertung:

(2021) moselfinewines.com 91/100 Pkt.

pressung:
vinifikation:

ausbau:

restzucker:

alkohol:

weinsdure

Vmﬂk’\ JOH F'-IS‘OII.\l

ganztrauben
wildhefe, spontangdrung

2 monate feinhefe

21,8 g/l
10 % vol.
7.1 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER
AYL



N° 2

AYLER
RIESLING

VDP.ORTSWEIN

[extra trocken]

,2Naturwein“
Maischegéirung
ungeschwefelt

peter

C%EZFa.z

VAR

saar
VDP.ORTSWEIN

peter lauer . d-54641

Il a u e r

al er
qualiatswain, ap nr 3501074214 _ orfhalt sulfte . product of gormany

mesel 750l

dc125%vol ®

2023

[Am FuBe der Ayler Kupp gewachsen. 3 Wochen Kontakt mit Schalen und Maische.
Eine griffige Textur erinnert vom Mundgefiihl an Rotwein. Er begleitet kréftige oder
wirzige Speisen: Tapas, Salzmandeln und Parmesan passen bestens zu diesem
Naturburschen. Spannende muskatige Noten erfiillen das reiche Bouquet. Vom Typus
gehaltvoll und sduremild aber auf 1 g/l Restzucker — mit nattirlichen Hefen — extra

trocken vergoren.]

lage/weinberg:
exposition:
steigung:
reben:

boden:

erfrag:

ernte:

lagerpotential:

bewertung: (2020)

moselfinewines.com
Pigott 91-91/100 Pkt

ayler kupp
sUd-std-west
10-40%

24 Jahre alt
feiner schiefer
58 hl / ha
anfang okft.

bis ende 2029

88-91/100 Pkt.

rz:
alkohol:

sre:

WeinGuidg
2010

pressung:
vinifikation:

ausbau:

JOHNSON
Eichelman gt
DeutschiangREsily

maischegdrung
naturhefe
holzfass, 2 monate
hefebattonage
2,1 g/l

12,2 % vol.

4,1 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL



peter lLauer

N°e1
AYLER RIESLING

CIZFsA
LI

VDP.ORTSWEIN

[trocken bis feinherb]

saar m
VDP.ORTSWEIN

‘QuisbIlung Weingul pSter 1auer . 54441 ayl v saae-riesing de

quslitatewen . 80,11, 35070740119 _ erihai sutes - product of permar

ac 125%vol @ ol 750m

2023

[Auf der nach Osten gerichteten ,,Kuppe“ der Ayler Kupp, dem Teil des Berges, der die
ersten Strahlen der Morgensonne geniel3t, ernten wir von jungen Reben diesen
elegant fruchtbetonten, trocken schmeckenden Riesling. Er vereint die Stirken der
Saar und zeigt gehobenes Entwicklungs- und Reifepotential. ,,Prachtvoll” titelt der

Gault Millau.]
lage/weinberg: ayler kupp
exposition: ost
steigung: 55-60%
reben: 12-30 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 59 hl / ha
ernte: mitte okt.

pressung:
vinifikation:
ausbau:

alkohol:

s@ure:

lagerpotential: bis ende 2030 ”Mpuy\
WeinGuid i :

bewertung: (2020) Deutschlar :

moselfinewines.com 90/100 Pkt. 2010

empfehlung: herrlich zu avokado mit
limette oder bruschetta-dip mit grissini

fruchtzucker:

ganzirauben

wildhefe, spontangérung
50% holzfass, 4 monate
feinhefelager

11,8 % vol.

10,4 g/l

6,1 %o

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL



N° 3

AYLER
RIESLING

VDP.ORTSWEIN

[feinherb]

peter |l avuertr

Q-Gkg, =

N

saar
VDP.ORTSWEIN

2023

tor laor . d-54441 ayl

qualitatswein apnr 35010740814 enthalt sufte  product of germany

dc lo.0%vol 1G]

[Auf der nach Osten gerichteten ,,Kuppe“ der Ayler Spitzenlage, dem Teil des Berges,
der die ersten Strahlen der Morgensonne genief3t, ernten wir diesen herrlich
feinherben Riesling. Animierend, vollfruchtig mit feiner Schiefernote — einfach lecker.
Reife und Lagerung ist fiir ihn eine Paradedisziplin. ,,Prachtvoll” titelt der Gault

Millau.]

lage/weinberg:
exposition:
steigung:
reben:

boden:

ertrag:

ernte:

lagerpotential:

bewertung: (2020)

moselfinewines.com 91/100 Pkt.

Pigott (2017er) 92/100 Pkt

bis ende 2030

WeinGuide
Deutschland
2010

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:
restzucker:

s@ure:

ganzirauben
wildhefe, spontangdrung
8 wochen feinhefelager

7.5 % vol.
29.6 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL



N° 21
AYL
, PREMIER CRU*

VDP.ERSTE LAGE

K

[trocken]

2023

N°aA

VDP.ERSTE LAGE®
ausdlling weingut peter auer . 54441 i, prociet o gemorny

@ o

dc 125%vol

Seit 2022 hat der VDP das Herzstiick des Ayler Scheidterberges als VDP.Erste Lage
klassifiziert. Diese geschiitzte Stidausrichtung des Berges reift langsam und wird erst
spat geerntet. Denn im Herbst kithlen Fallwinde der nahen Saargauhéhen die
Beerentemperatur ab und verhindern eine frithe Faulnis. Die so konservierten
Trauben ergeben nach der Gérung eine zart rauchige Wirze, Bliutennoten und
Salzkaramell. Mit Luft, Aromen reifer Erdbeeren. Ein hochwertiger Lagenwein der
schon jung durch Offenheit und Trinkfreude begeistert.

lage/weinberg: scheidterberg
exposition: sud

steigung: 65%

reben: 33 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 60 hl / ha
ernte: mitte oktober.

lagerpotential: bis 2030
bewertung:

JamesSuckling.com 94/100 (2021er)

UNTERSTENBERG

Ayl

@

PETER

pressung: 50% kalt macération
vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: 2 monate vollhefe

2 monate feinhefe
alkohol: 12,4 % vol.
1Z: 3.6 9/l
sre: 5,19/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER

Eichelman
2010

Demarsehlands Weine

©)
AYL



N° 12 iy

,,UNTERSTENBERG"

RIESLING

VDP.GROSSE LAGE T2 s
Ayler Kupp c

[trocken bis feinherb]

saar
lage: AYLER KUPP

gutsabfullung weingut peter lauer . d-54441 ayl - www saar-riesling de
auéitstswein . ... 35010741215 . enthaltsulfle - product of gemany

ac125%vol @ mesel 750ml

2023

[In der Siid-Exposition der Ayler Kupp erhebt sich der Gipfelkamm 170m hoch tiber
die Ebene. Der unterste Teil des Hanges profitiert von der Jahrhunderte langen
Verwitterung des hoher gelegenen Schieferfelsens. Hier sammelt sich der am feinsten
aufgeschlossene Schiefer und steht den Reben als unerschopflicher Quell an
Mineralien und Salzen zur Verfiigung. Weine die hier an alten Reben gedeihen sind
dicht, zart schmelzig, langlebig und immer ein wenig mineral-salzig am Gaumen.]

lage/weinberg: ayler kupp

exposition: sud
steigung: 10-55%
reben: 70 Jahre alt
boden: schiefer, fein
ertrag: 46 hl / ha
ernte: ende sep.

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:
restzucker:

Sre:

lagerpotential: bis 2035
WeinGuid

bewertung:

moselfinewines.com 93/100 Pkt. (201%er)

JamesSuckling 96/100 Pkt. (201%er)

Gault Millau « Bester feinherber Riesling
Deutschlands » Platz 2. (2017)

ganztrauben, maischung
wildhefe, spontangdrung
holzfass, 4 monate volles
hefelager, battonage
12,0 % vol.

7.9 g/l

6 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL

W‘V\ JOHN%QN WeinHotel Ayler Kupp

TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar
fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER
AYL



N° 17 i

NEUENBERG

RIESLING

VDP.GROSSE LAGE —_ o
Ayler Kupp \edes ‘%,, R

W Motiban

[trocken bis feinherb] —(—al’3 N
saar
VDP. GROSSE LAGE®

ayler kupp

guisdbfullung weingut peter lauer . d-54441 ayl . wwnw.saar-riesling.de
auditatswein. 2. 35010741715 . enthalt sulfte . product of germany

/e 120%vol @ mosel 750 ml

2023

[Der Sud-Siid-West exponierte Neuenberg ist historisch gesehen einer der wichtigsten
Teilstiicke des Ayler Kupp-Berges. Auf dem &ltesten Weinbergsdokument der Welt
(der Steuerkarte von 1835) wird in Ayl der ,Neuberg® als einziger namentlich
beschrieben. Vor knapp 25 Jahren wurden hier neue Reben gepflanzt. Jetzt nachdem
seine stiirmische ,Jugend” vorbei ist und die Reben nun ,erwachsen“ geworden sind
offenbart sich seine ganze Kraft. Mineralische Grofle, fruchtige Schwere und
unendliche Linge am Gaumen. Ein echter Prachtkerl mit viel Lager- und

Reifepotential.]
lage/weinberg: ayler kupp %‘Ké
exposition: sUd-sUd-west B X
steigung: 10-55% Z“L &:‘Yj
reben: 34 Jahre alt s B
boden: schiefer, fein
erfrag: 42 hl / ha
ernte: anfang okft.

. Byler Neuenberg - pressung.
: vinifikation:

ausbau:

alkohol:
sdure:

restzucker:

lagerpotential: bis 2030

bewertung: (2020)
JamesSuckling.com 95/100 Pkt.
fisch & rayer: 92/100 Pkft.

Pigott: 93-94/100 Pkt

ganztrauben, maischung
wildhefe, spontangdrung
holzfass, 5 monate
hefelager

11,8 % vol

6,4 g/

9 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de



N° 15 M 2023
AYLER KUPP !

L,STIRN®
RIESLING = L
VDP.GROSSE LAGE _Sﬂ-vru

| ' »%q{a/ts-
[feinherb] saar

lage: AYLER KUPP

outsdbillung wengut b 454441 2 fing o
qualtstowen . a.p e 350I074ISM _ enhalt sulie  precuct of germany

dclo5%val ® mose! 750mi

[Hoch oben auf dem Gipfelkamm der Ayler Kupp liegt der Weingarten Stirn. Optimal
nach Sud ausgerichtet und steil fangen die Reben hier ein Maximum an
Sonnenstrahlen ein. Der von groben Schieferplidttchen ubersite Boden ist
flachgrindig und Wasser fliefit hier rasch talwérts. Deshalb miissen die Reben tief ins
Gestein wurzeln um den kleinbeerigen alten Reben Extrakt zu verleihen. Elegant,
fast schwerelos mit belebender, kithler Mineralitat ist die Stirn ein charaktervolles,
grofles Saar-Gewichs.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sud
steigung: 65%

reben: 70 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 40 hl / ha
ernte: ende sep..

pressung: ganztrauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: 2 monate feinhefelager
alkohol: 9.2 % vol.

1Z: 34,0 g/l

sre: 9.04g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL

lagerpotential: bis 2030 : ERULEINE  VeinHotel Ayler Kupp
i Eichelman TriererstraBe 49
bewertung (2020) 5 2010 54441 Ayl an der Saar

bt fon +49 6581-3031
o fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL

moselfinewines.com 94 /100
JamesSuckling.com 96/100

« Bester Feinherber Riesling
Deutschlands » ,Gault Millau 2016
Platz 2: Peter Lauer, STIRN , FaB 15
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[Zur Jahrhundertwende, als Saar-Wein unvorstellbar teuer war, besall Tabak-
fabrikant Kern aus Saarlouis ein Stiick Weinberg in der Ayler Kupp. Die Reben sind
heute ca. 70 Jahre alt. Nachdem tags die Sonne ihr Werk auf den heillen Steinen
vollendet hat, zieht die Kiithle den Berg hinauf und senkt die Temperatur spiirbar ab.
Dieses Wechselspiel von sengender Hitze am Tag und Kiithle der Nacht ist das
Geheimnis der intensiven aromatischen Ausprigung und der Bewahrung der
filigranen und konzentrierten Mineralitit.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sUd-west
steigung: 50%

reben: 78 Jahre alt
boden: schiefer, stein
erfrag: 43 hl / ha
ernte: anfang okf.

pressung: ganztrauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: feinhefe, 4 monate
restzucker: 37 g/l

alkohol: 8.9 % vol.

sdure: 9289/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL

lagerpotential: bis 2033 : ERULEINE  VeinHotel Ayler Kupp
i Eichelman TriererstraBe 49
bewertung: 2022er S 2010 54441 Ayl an der Saar

bt fon +49 6581-3031
o fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER

moselfinewines.com > 93/ 100

3 x « Bester Feinherber Deutschlands »
,Gault Millau
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[1956 wird von GroBvater Peter Lauer 1. das Filetstiick im Mittelgewann der Kupp
auf den gerade erworbenen Flichen des Weingutes Notar Tappen-Mungenast aus
Saarburg neu gebaut. Mit 70% Steigung befindet sich hier die steilste und wirmste
Stelle des Berges. Die Trauben wachsen sehr warm. Entsprechend reif sind die
Trauben und mild die Sdure. Mit einem stattlichen Alter von mittlerweile 64 Jahren
haben die Reben eine sehr positive Balance gefunden und der Ertrag ist zugunsten
der Qualitdt immer sehr moderat. Feinwiirzig und schmelzig mit einer kréftigen
Mineralik prasentiert sich die Kupp aus dem Pflanzjahr 1956.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sud
steigung: 68%

reben: 67 Jahre alt
boden: schiefer, fein
ertrag: 40 hl / ha
ernte: anfang okf.

i M pressung: ganztrauben, maischung
: vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: holzfass, 7 monate

hefelager, battonage

alkohol: 12,3 % vol.
s@ure: 6,19/l
restzucker: 2.7 g/l

: : B " WEINGUT PETER LAUER . AYL
lagerpotential: bis 2030 : RELLEIIE  \\cintotel Ayler Kupp

i Eichelman B TriererstraBe 49
bewertung: 2023er 3 2010 54441 Ayl an der Saar

sl fon +49 6581-3031
T fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de
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VDP.GROSSE LAGE

[trocken]

VDP. GROSSE LAGE®
feils, biebelhausen
quisabfllung weingut peter lauer . d-54441 ayl . www saar-resling de
qualitatswein . a.pinr. 350107411317 . enthalt sulfe . product of germany

/e 125%vol @ mosel750m

[Vor Urzeiten, als ein méchtiger Strom das Saartal bedeckte hinterlies das Wasser
Sand, Kies und Steine. Die junge Saar hat sich in dieses alte Flussbett eingeschnitten
und schuf den steilen Kieshang Feils. Diese Halbinsel, auf der Gabelung der Saar
gelegen, ist mit alten Reben bestockt. Tief wurzeln sie durch das Sediment dem
Grundwasser entgegen. Dieser besonders warme Weinberg, dessen Boden dem des
Médoc ahnelt begeistert durch seine opulente Wiirze frischer Kriuter. Minze,
dtherische Noten und Exotik vereinen sich zu einem Unikat des Saar Rieslings.]

lage/weinberg: feils
exposition: sud-sud-ost
steigung: 65%

reben: 65 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 40 hl / ha
ernte: anfang okf.

pressung: ganzirauben

vinifikation: wildhefe, spontangdrung

ausbau: 6 monate hefelager,
battonage

1z 2.9 g/l

alkohol: 12,2 % vol.

sre: 5,19/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL

lagerpotential: bis 2040 - WeinHotel Ayler Kupp
i Eichelman TriererstraBe 49
bewertung: 2023er 5 2010 54441 Ayl an der Saar

Pl fon +49 6581-3031
T fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER

jamessuckling.com 97/100 Punkte

,-..excellent concentration and a
wealth of subtle nuances.” Pigott

AYL
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[Im Jahre 1900 waren Top Bordeaux- und Burgunderweine Chablis oder Yquem fast
unerschwinglich. Fir Saar-Weine jedoch musste der Gast sogar das doppelte oder
dreifache auf den Tisch legen. Es handelte sich um die teuersten Weine der Welt.

Aus dieser Zeit stammen die Reben der Felsklippe Schonfels (100 Jahre alt) hoch tuber
der Saar. Nur wenige Liter konzentrierter Essenz geben hier die Reben, Botschafter
einer lidngst vergessenen Zeit, heute noch Preis. Dies entspricht den Mini-

Erntemengen der Jahrhundertwende.]

lage/weinberg: schonfels
exposition: sUd-sUd-ost
steigung: 70%

reben: 111 Jahre alt
boden: schiefer, stein
erfrag: 39 hl/ ha
ernte: anfang okf.

pressung:
vinifikation:

ausbau:

restzucker:
alkohol:

sdure:

lagerpotential: bis 2032

Eichelman

bewertung: 2023er 5 2010

Demarsehlands Weine

JamesSuckling.com > 100/ 100
... giant of delicacy...", Pigott

JOHNSON

ganztrauben, maischung
wildhefe, spontangérung
holzfass, 6 monate
hefelager

2,59/l

12,3 % vol.

5.3 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL
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[Unser Kabinett knupft an die lange Tradition feinfruchtiger Saar-Weine mit
rekordverdéachtig geringen 7-8% Alkohol an. Die Lagerfihigkeit ist hoch, trotzdem
macht er mit seiner herrlich offenen Frucht nach Krautern und Beeren auch in der
Jugend viel Freude. Die pragnante Saar-Mineralik balanciert die opulente Frucht

spielend aus.

Gewonnen wird der Kabinett nicht aus Uberreife wie bei einer Spitlese, sondern
durch Selektion vollreifer, 100% gesunder Trauben. So bewahrt sich Frische und
Frucht. Ein tiberaus belebender, eleganter Genuss.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sud
steigung: 40-55%
reben:

boden: schiefer
erfrag: 51 hl/ ha
ernte: mitte sept.

lagerpotential:

bewertung: (2017er):

< Fisch & Rayer ‘18 > 93/100 Punkten

< Pigott > 92/100 Punkten

26-46 jahre alt

bis 2032

pressung:
vinifikation:

ausbau:

1Z:
alkohol:

Sre.

Eichelman
2010

Demarsehlands Weine

ganzti

rauben

wildhefe, spontangdrung

kihle

44 g/l
78%
10 g/

gdrung

vol.

WEINGUT PETER LAUER . AYL

TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar
fon +49 6581-3031
fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de

info@SaarRiesli

pet

ng.de

er lauer
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[Bereits vor 2500 Jahren wurde das Lambertsberg-Plateaux in Ayl von den Kelten als religiose
Kultstadte aufgesucht. Noch heute splirt man hier eine besondere Energie flieBen. Erst 2010 aus
dem Dornroschen-Schlaf von Verbuschung befreit, wurde der Weinberg reaktiviert und mit
Ablegern loo-jahriger Riesling-Stocke aus dem Saartal bepflanzt. Nachdem die ersten Jahrgénge
noch unter der Hand zugeteilt wurden, konnen wir seit 2020 den ersten Jahrgang offiziell
anbieten. In manchen Jahren wichst ein erstaunlich guter Kabinett, in manchen eine feine
Spétlese.

Das Etikett ziert die Handschrift des bekannten deutsch-englischen Weinjournalisten Stuart
Pigott (S.M.P. = Stuart Matin Pigott) - ebenso charaktervoll wie der Wein.]

FFENN
: Wit ‘.}:’
Hium

WEINGUT PETER LAUER . AYL
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL
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[Im Jahre 1900 waren Top Bordeaux- und Burgunderweine Chablis oder Yquem fast
unerschwinglich. Fir Saar-Weine jedoch musste der Gast sogar das doppelte oder
dreifache auf den Tisch legen. Es handelte sich um die teuersten Weine der Welt.

Aus dieser Zeit stammen die Reben der Felsklippe Schonfels (100 Jahre alt) hoch tuber
der Saar. Nur wenige Liter konzentrierter Essenz geben hier die Reben, Botschafter
einer lidngst vergessenen Zeit, heute noch Preis. Dies entspricht den Mini-
Erntemengen der Jahrhundertwende.]

lage/weinberg: schonfels
exposition: sUd-sUd-ost
steigung: 70-85%
reben: 111 Jahre alt
boden: schiefer, stein
erfrag: 39 hl/ ha
ernte: mitte sep.

lagerpotential: bis 2045

pressung:
vinifikation:
ausbau:
restzucker:
alkohol:

s@ure:

Eichelman
2010

Demarsehlands Weine

ganztrauben, maischung
wildhefe, spontangérung
kUhle gdrung

50 g/l

7.4 % vol.

9,59/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL



N° 77
AYLER
Spétlese N°¥1

\&?P.ORTSWEIN \/A'bz"'

S%ﬁ/k%se
[fruchtig] cQOo‘zS

saar
'VDP.ORTSWEIN
qutsébfllung weingut peter lauer . d-54441 ayl . www saar-riesling de
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ac7,5%vol mose! 750ml
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[Das Fal} 77 ist unsere feine Ortswein Spétlese. Spiegelt der Kabinett den Charakter
reifer Trauben wider, so selektieren wir fir eine Spéitlese tberreife, gold-gelbe

Friichte. Kurz bevor diese beginnen einzutrocknen.

Hierduch erhilt der Wein exotische Noten. Maracuja und Orangen im Bouquet

gepaart mit Saftigkeit.

Mit diesem Wein krénen Sie ihr Sorbet, genieBen ihn als Aperitif oder zu einem reifen

Hartkése.]
lage/weinberg: ayl
exposition: sUd-ost
steigung: 60%
reben: 13-22 Jahre alt
boden: schiefer
erfrag: 58 hl / ha
ernte: ende sept.

pressung:
vinifikation:

ausbau:

alkohol:
restzucker:

sdure:

lagerpotential: bis ende 2040 :
WeinGuide
bewertung: (2023er) Dentschland

2010
moselfinewines.com 93/100 Pkt. :

ganztrauben
wildhefe, spontangdrung
8 wochen feinhefelager

7.5 % vol.
70 g/l
9.6 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
WeinHotel Ayler Kupp
TriererstraBe 49

54441 Ayl an der Saar

fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER
AYL
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[Das FaB3 7 ist jahrlich unsere elegante Spétlese. Spiegelt der Kabinett den Charakter
reifer Trauben wider, so selektieren wir fiir eine Spéitlese liberreife, gold-gelbe
Friichte. Kurz bevor diese beginnen einzutrocknen.

Hierduch erhélt der Wein exotische Noten. Maracuja und Orangen im Bouquet sind
pragend fur diesen Klassiker der Saar.

Wir empfehlen ein paar Jahre Reife um ihn zu herzhaften oder fruchtigen Speisen zu
genieBen. Wer nicht warten mag, sollte sein Sorbet oder Fruchtdessert mit diesem
Wein kronen oder ihn als Aperitif oder einem reifen Hartkése genieflen.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sud

steigung: 40-65%

reben: 52-61 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 38 hl/ ha
ernte: ende oktober

pressung: frei ablaufender most
vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: kUhle gdrung

alkohol: 7.7 % vol.

s@ure: 8,59/

restzucker: 67 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL

lagerpotential: bis 2037 : ERUUEIHE  Weintotel Ayler Kupp
Eichelman TriererstraBe 49

bewertung: (2020) 5 2010 54441 Ayl an der Saar
oot verne fon +49 6581-3031

fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL

Fisch und Rayer: 94/100 Punkten (2018er)
Pigott: 94/100 Punkten (2017er)
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[Spétlesen werden aus tiberreifen, goldgelben Trauben gewonnen. Unter ihnen gibt es
solche, die durch Botrytis eintrocknen kénnen. Ist das Wetter glinstig. Morgens Nebel
und Mittags Sonne, so finden sich Abends eingetrocknete Rosinen zwischen den
Beeren. Aus unserer Toplage Ayler Kupp haben wir genau diese Trauben
»ausgelesen®. Einer der besten Aperitiv-Weine der Welt und Top-Késebegleiter.
Gourmet-Tip: Dieser Wein ist gereift eine wahre Offenbarung zu Wildgerichten mit
kraftigen Saucen.]

lage/weinberg: ayler kupp
exposition: sud
steigung: 65%

reben: 65 Jahre alt
boden: schiefer
ertrag: 28 hl / ha
ernte: ende sep.

pressung: nur freilaufender most
vinifikation: wildhefe, spontangdrung
ausbau: kihlung, froher abstich
alkohol: 7.5 % vol.

restzucker: 93 g/l

sdure: 8,6 g/l

WEINGUT PETER LAUER . AYL
< b WeinHotel Ayler Kupp
Eichelman ) TriererstraBe 49

2010 54441 Ayl an der Saar
Fiprnimciigts fon +49 6581-3031

T fax +49 6581-2344
www.SaarRiesling.de
info@SaarRiesling.de

PETER
LAUER / O
AYL

lagerpotential: bis 2045
bewertung 2022er
moselfinewines.com > 94+/ 100

Gault Millau: 95 / 100 (2018er)
« Beste Auslese Deutschlands » ,Gault
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SAAR RIESLING BRUT

Crémant - Champagner Methode

Die Sektherstellung nach dem klassischen
Champagnerverfahren hat eine iiber einhundert Jahre lange
Tradition an der Saar.

1877 wurde der Sekt-Pionier Adolf Wagner als Sohn eines
saarléandischen Bierbrauers geboren.

Josef Wagner - der weinbegeisterte Vater - sandte 1900
seinen Sohn zur Schaumweinausbildung nach Reims, dem
Zentrum des franzisischen Champagners.

Nach seiner Riickkehr an die Saar begann er auf der Basis
von Rieslingweinen der Saar, Schaumwein nach klassischer
Méthode herzustellen.

Bereits 1966
wurden die
ersten Lauer-
Weine auf
Schloss Saarfels
in Serrig zu
Crémant
veredelt.

Unter dem historischen Jugendstilhaus
finden sich ausgedehnte mehrstéckige
Gewolbekeller, die ideal zur Sektreifung
und dem Verfahren des Handruttelns auf
Rittelpulten geeignet sind.

Die Lauer-Sekte reifen hier bei 8-10 °C in
dunklen Kellern meist 14-20 Monate
bevor sie dégorgiert werden.

1984 iibernahm Peter Lauer II. gemeinsam
mit 31 Partnern die historische
Weinkellerei Joh. Forster in Trier.

Hier werden bis heute der Saar-Riesling-
Sekt sowie die lange hefegreiften Reserve-
Crémants hergestellt.



PETER O , ”,
(Aver /O RESERVE CREMANTS

Méthode Champenoise

Grande Réserve 1984 - disgorged in 2024
Réserve 1992 - disgorged in 2024

An der Saar hat die Sektherstellung nach dem klassischen
Champagnerverfahren eine uiber einhundert Jahre alte Tradition.
Hierbei reifen unsere Rieslingsekte im Anschluss an die
Flaschengérung ca. 14 Monate. Weit ldnger noch lagern unsere
Reserve-Crémants, hochwertige Jahrgangssekte.

Sie bleiben mehrere Jahrzehnte auf der Hefe.

Wihrend dieser Zeit entwickelt sich eine intensive und edle Aromatik
nach etherischen Gewtirzen, Tannennadeln, Rauch und
Trockenfriichten.

Das Mousseux wird subtil und die Perlage im Glas gewinnt an
Feinheit.

Eine solche reduktive
Reifelagerung auf der Hefe
hat eine besondere Wirkung:

GRANDE
RESERVE
1984
asorges g

BRUT NATUR \8)

Die seit Jahrzehnten
lagernden Flaschen altern
nicht, da die im Inneren
befindliche Hefe den Sekt
vor Oxidation schiitzen.

Die Hefe wird erst kurz vor -

dem Verkauf entfernt.
Diesen Zeitpunkt des so genannten ,Degorgierens” geben
wir neben dem Jahrgang auf dem Etikett mit an.

Fe-imeirieg, —adariet

Die kraftigen
Noten von
Lakritz,
Walniissen, Soja-
oder

: Barbequesauce
bieten Ihnen besonders in Kombination mit wiirzigen
gereiften Kdsen und kréftigen, krautrigen Gerichten ein
aullergewohnliches Geschmackserlebnis.

Hervorragend begleiten diese exklusiven Speisen-
Schaumweine auch verschiedene Fischgerichte (zb. Sashimi)
oder frische Meeresfriichte wie Austern. Ein anderer
Jahrgang kann als verlockender Begleiter zu hellem Fleisch
mit Curry fungieren.

Verwenden Sie neben der klassischen Flate gerne auch grof3e
Rotweinglédser und geben Sie ihm Zeit zu atmen, denn bis zu
20 min. entwickelt sich die Blume im Glas durch Zufuhr der
Jahrzehnte ausgesperrten Sauertoffs.

Wir empfehlen diese Schaumweine nicht als Aperitiv,
sondern gezielt zu Speisen oder nach dem Essen.

e 0

| ok 10.5% vol



Die Spuren des Handwerks...

20, 25 oder sogar mehr als 3o Jahre
lagert der fertig gegorene Sekt in der
Flasche. Die Besonderheit besteht
darin, dass diese Reife gemeinsam mit
der Hefe erfolgt. In dieser Zeit wird die
Flasche durch einen Kronkorken aus
Metall dicht und unter mehreren Bar
Druck gehalten.

Die Hefe wird vor dem Dégorgierprozess
an den Flaschenhals gerittelt. Hierzu
wird die Flasche von Hand so oft hin
und her gedreht, bis sich die Hefe am
Kronkorken gesammelt hat. Damit man
die Drehbewegung nachvollziehen kann,
wird eine weille Markierung im
Flaschenboden angebracht. Ein fiir den
Kunden sichtbares Zeichen fur das
Pradikat ,Handgeruttelt®.

Die Abdriicke und Rostspuren, die der
Kronkorken nach Jahrzehnten in
unseren feuchten Kellern hinterlassen
hat, sehen Sie noch spater unterhalb
des Naturkorkens, der nach dem
Dégorgieren die Flasche verschlief3t.
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2024 AUCTION-WINES

vintage 2023

137th Wine-Auction, VDP.Mosel-Saar-Ruwer
8th of Nov. 2024, 13:00 pm (UTC+1)

live-stream: https://www.youtube.com/user/VGDPWeingueter




LAMBERTSKIRCH
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RS: 2,6 g/l
Alc: 12,9 %

VDP.GROSSE LAGE Acidity: 5,3 g/l
Riesling vines planted from a selection massale
of five 100-year-old vineyards of the Moselle:
AUCTION Saarburg, Wiltingen, Piesport, Cochem and
- - Winningen.
120 bottles / 0,75 L - ripe, juicy, peach 'and tangerine .... textl'lre
_ define the palate, edging the stony dryness with
Tax = 7o0,- € a pithy mouthfeel.
Y, saar
/" VDP.GROSSE LAGE® m A lovely tone of citric bitterness combines with
12 MAGNUM /1,5 L / lambertskirch, ay! slate ai/ld vivid, zesty juiciness, making for a
gutsdbfullung weingut peter lauer . d-54441 ayl . wwnw.saar-riesling.de ’ y ,J ’ g
Tax = 1 40’_ € qualtatswein . a por. 3501074/ 14122 enthalt suffie . product of gemmany long mouthwaterlng finish.

Ac13%vol mosel 750 ml

... deutlich rauchige Gesteinsnote und Wiirze, die Frucht, di¢ zwischen Kernobst, griinem
Steinobst und Agrumen pendelt. Saure wirkt feingliedrigund durchziegt den Riesling auf

dem gesteinswiirzigen Finale. Das'ist sechon, dds‘bleibt1lange am Gaumen haften...

.Christﬁh Raffe]t (www.originalverkorkt.de), Aug ‘24

Fal3 5

Anne Krebiehl MW (vinous.com), Sept ‘24

98/100 James Suckling, Aug. 2024
94-96/100 Vinous.com, Sept. 2024

AP-Nr. 141/24

2023

KABINETT RS:  42g/
AYLER KUPP _ Ale:  78%
RIESLING / Acidity: 10,9 g/l
a{;’lo It unites sl}ate 'and yeasty funk‘on the nose.
VDP.GROSSELAGE bk Pt become aparen on the st

720 bottles / 0,75 L 3 - = Slender, vivid and dangerously enticing with its
Tax = 30.- € l lemony lightness, tis is the very essence of
’ / Kabinett.
; saar The gorgeously aromatic and long finish shows a
,%4 N[_AE?NEM /1,5 L o VDP. GROSSE LAGE® m distant glimpse of tangerine.
ax = 0o, Autsablillung peter Imaa\.:::::fn“‘ e saariesting de What a joy.
praclbstsaesin  SS0U07AEN4 . enihak sullle - product of germany 2024-2050
3 JEROBOAM /3 L et mosel730mi
Tax = 120,- €

95-97/100 Vinous.com, Sept. 2024

AP-Nr. 05/24

“... the very essence of Kabinett.”

vinous.com,
Sept. 2024
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SPATLESE**
AYLER KuprpP
RIESLING

VDP.GROSSE LAGE

300 bottles/ 0,75 L
Tax = 4o,- €

12 MAGNUM /1,5 L
Tax = 8o,- €

3 JEROBOAM /3 L
Tax = 160,- €

IDDS

LI OVTHSSO¥D dan

AUSLESE

SAARFEILSER
, FEILS*

- AUCTION -

VDP.GROSSE LAGE

120 bottles/ 0,375 L
Tax = 4o,- €

60 bottles/ 0,75 LL
Tax = 8o,- €

L5
A{Z:a

e S
=R 293

(

saar
VDP. GROSSE LAGE® m

ayler kupp
dutsabuiung pewr buer . d-64441 ayl . waw saar-iesing de
peadiatswenn . 350107402314 . enthadlt sultte . product of gemany.

/ol 75%vol rmose 750mi

B

“...what purity.

Such a marvel.”

vinous.com,
Sept. 2024

saar
VDP. GROSSE LAGE® m

feils. biebelhausen
Butsabfullung peter lauer - d-54441 ayl . www saar-riesling de
pradikatswein . 3501074/34/24 _ enthait sulfite . produst of germany

dc 7%vol mosel375ml

vinous.com,
Sept. 2024

2023

RS: 73 g/l
Alc: 7,6 %
Acidity: 8,9 g/l

Seductive from the off ... vivid tangerine peel
and mossy, wet slate are irrepressible on the

nose.

The palate is sweet with candied tangerine
peel, exquisitely light and zesty, and so vividly

pure and bright.

This incisive, balanced, stony, precise Riesling

is a joy.
What length, what purity. Such a marvel.

2028-2068

95-97/100 Vinous.com, Sept. 2024

AP-Nr. 23/24

2023

RS: 114 g/l
Ale: 7,1 %
Acidity: 8,1 g/l

The Saarfeilser Auslese was made from
botrytized fruit harvested at 106° Oechsle from
this gravel-slope.

It opens with a synthesis of slate, wet moss and
bright, ripe lemon...

The palate is adding juicy, aromatic tangerine,
stone and an almost salty note of iodine to the
picture.

Compelling, pure, concentrated and yet so light
on its feet, this boasts incredible juiciness,
finesse and — what really clinches it — endless
length. 2030-2070

95-97/100 Vinous.com, Sept. 2024

AP-Nr. 34/24

I 512




How to bid ?

1. register on the auction website. [https://vdp-auction.com].

2. select a commission agent during registration procedure. (please select a commission
agent who is active at the desired auction.)

3. your commission agent will contact you or activate you directly.

4. select the appropriate auction within the portal. All available wines are displayed

here.

5. enter the maximum price for a correspondend number of bottles before the auction

beginns.

6. after the auction, your commission agent will contact you to inform you of the result.

You need help or you have questions about the auction...

Phone: +49 (0)6581 3031
E-mail: info@lauer-ayl.de

The auction can be followed via livestream on the YouTube channel "VDPWeingueter".
(https://www.youtube.com/user/VDPWeingueter)

The commissioners

ULRICH ALLENDORF

ADDRESS Kirchstraf3e 69

65375 Oestrich-Winkel
TEL +49(0) 6723 /918513
MAIL ulrich.allendorf@allendorf.de

MATTHIAS HILD |
WEINKOMMISSION JOHANN HILD
E.K.

ADDRESS BahnhofstraRe 33
54457 Wincheringen

TEL +49 (0) 6583 / 527
MAIL info@hild-wein.de
AGI RESS |

KARL A. RESS WEIN KG -EXPORT-
SERVICE

ADDRESS Am Hendelberg 15
65375 Oestrich-Winkel

TEL +49 (0) 6723 / 91900

MAIL agi@ress-wein.de

DR. FABIAN FREISBERG |
WEINKOMMISSION DR. FREISBERG

ADDRESS Brahmstrasse 5

56075 Koblenz
TEL +49 (0) 170 / 3037969
MAIL post@fabianfreisberg.com

JOHANNES SELBACH |
WEINKOMMISSION J.U.H. SELBACH
GMBH & CO.KG

ADDRESS GansefelderstraBe 20
54492 Zeltingen-Rachtig

TEL +44 (0) £532 /95380

MAIL vinolhek@selbach-oster.de

ELMAR BERGWEILER|
WEINKOMMISSION BERGWEILER

ADDRESS Hauptstrafe 144

54470 Bernkastel-Wehlen
TEL +49 (0) 6531 /91400
MAIL info@ElmarBergweiler.com

JOACHIM DUNWEG |

WEINKOMMISSION DUNWEG

ADDRESS Postfach 28 | (RomerstraRe 16)
54347 Neumagen - Chron
TEL +49 (0) 6507 / 25213

SIGRID HABER

ADDRESS  Ockenheimer Chaussee 16a
55411 Bingen am Rhein

TEL +49 (0) 1570 / 833 651 69

MAIL info@weinkommission-haber.de



Reifeverlauf von Rieslingweinen o, 2

bis 25 g/l Restzucker (ab 25 g/l RZ sind die VerschluBBphasen weniger stark ausgepréagt)

1  Fruchtbetonter Ausbau

Diese Weine bieten schon withrend der Fruchtphase ihren besten Genuss, in der
Jugendurinkphase trict hiufig schon cin Qualiditsverlust ein.

Entwicklungsverlauf eines fruchtbetont ausgebauten Rieslingweines Rp.3

Primérfrucht-
Harmoni-  phase
sierungs- kleine
phase VerschluRphase

Jugend-
trinkphase

Trinkgenuss ———me—
~J

Flaschenflllung

1 2 3 4
Lagerzeit in Jahren —amm—

2  Ausgewogener Ausbau

Diese Weine vereinen cine gute Struktur fiir die Reifeentwicklung mit fruch-
tigen Aromen, sie bieten in allen drei Genussphasen sehr viel Trinkfreude. Die
Geschmackseindriicke entsprechen der Beschreibung fiir die jeweiligen Ent-
wicklungsstadien im Reifeprozess.

Entwicklungsverlauf eines ausgewogen ausgebauten Rieslingweines Rp.10

Frucht- Jugend-

phase trinkphase Reifephase

Harmoni-
sierungs-
phase

Kleine grofie
Verschluts- Verschlufphase
phase

Ausbau

Trinkgenuss ——2m—

Flaschenfullung

T
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Lagerzeit in Jahren ——m—

3 Extremer Ausbau

Bei einem Reifepotential von ca. 20 Jahren encfillt die Primirfruchtphase, die
Jugendtrinkphase ist oft schwicher ausgeprigt, und der Genussschwerpunkte
liegt nach vielen Jahren Entwicklung in der Reifephase.

Entwicklungsverlauf eines extrem ausgebauten Rieslingweines Rp.15

Frucht- Jugend-
phase trinkphase Reifephase
Harmoni- kleine grofte
sierungs- | VerschluR- VerschluB3-
phase phase phase

usbaN

Trinkgenuss ——Jmm=—

&\\A

Flaschenfillung,

Rieslinge, die jung sehr zugénglich sind,
und schon kurz nach der Fillung durch
Frische, Frucht und angenehme
Ausbauaromen geprigt sind, pridsentieren
sich meist mild im Geschmack.
Gleichzeitig weisen Sie relativ viel
Kohlensaure auf. Selbst direkt nach der
Fillung ist senorisch kein Schwefel
wahrnehmbar. Jung getrunken sind diese
Weine meist ein groBBer Genuss.

Wird im Frihsommer gefillt, liegt ihr
Hoéhepunkt im Friithling des auf die
Fillung folgenden Jahres.

Rieslinge, die sich zwar ausgewogen und
fruchtig prasentieren, aber auch typisch
klassische Elemente aufweisen: jung etwas
Fillkrank und mit leichter Schwefelnote
(braucht ca. % Jahr um sich einzubinden).
Restzucker und Séure sind jung noch nicht
vollstdndig eingebunden. Lagentypizitat
und Mineralik sind nur schemenhaft
erkennbar.

Etwa 3-4 Jahre nach der Ernte ist ein
ernsthafter Wein herangereift. Klar,
tiefgriindig, subtil. Zucker und Sdure sind
eingebunden.

Nach 7-10 Jahren befindet der Wein sich
durch die Integration aller Komponenten
auf seinem Genuss-Zenit. Er wirkt jetzt
etwas trockener und feiner im Geschmack.

2 3 4 5 6 7 8 9 0 11 12 13 14 15 16
Lagerzeit in Jahren ——m—

-

Eine Herausforderung selbst fir
Rieslingkenner sind Weine, die sich jung
sehr verschlossen und mit wenig primérer
Fruchtigkeit prasentieren. Sie besitzen
statt dessen sehr viel nachhaltige Struktur
und Entwicklungsfahigkeit. Der Schwefel
sticht jung oft hervor und braucht ein
ganzes Jahr um sich einzubinden.

Eine offene Fruchtphase gibt es nur selten.
Die Jugendtrinkphase nach 4-5 Jahren ist
schwach ausgeprégt. Die Trinkreife
beginnt erst nach ca. 8-10 Jahren, und die
Lebensdauer betréagt 15, 20 oder mehr
Jahre bei hohem Genusspotential. In diese
Gruppe gehoren spontanvergorene Weine
mit hohem Restzucker und Botrytis ebenso
wie trockenere Rieslinge mit Maiche-
standzeit, Holzausbau und Battonage.




